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llgi :Bakanligimiz Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigiiniin 12/09/2018 tarihli ve
16147401 sayili yazilari.

Okul ve kurumlarimizda faaliyet gésteren kantin igletmelerinin mimari planlarinin
olusturulmasinda hazirlanan kantin yerlesim plani ve standardinin esas alinmasi, yeni inga
edilecek okul kantinlerinin bu planlar cergevesinde gergeklestirilmesi, mevcutlarin ise
imkanlar &lciisiinde séz konusu kantin yerlesim plam ve standardina uygun hale getirilmesi
hakkindaki Bakanhigimizin ilgi yazilari ekte gonderilmistir.

Bilgilerinizi ve geregini rica ederim.

Ismail CETIN
Vali a.
Milli Egitim Miudiirti

Ek:

1-Yaz1 (1sayfa)
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-Temel Egitim Subesine

-Ozel Ogretim Kurumlar1 Subesine
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.'ﬁ-_l')“"'*".g T.C.
o 4,
&

(=g
i

Sayr :70182848-136-E.16147401
Konu : Kantin Yerlesim
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S o o MILLI EGITIM BAKANLIGI
W e 2an = Mesleki ve Teknik Egitim Genel Midirligi

12.09.2018

flgi :31.08.2018 tarihli ve 70182848-136-E.15186190 sayili Makam Oluru.

Okul ve kurumlarimizda faaliyet gosteren kantin igletmelerinin mimari planlarinin
olusturulmasinda hazirlanan kantin yerlesim plani ve standardinin esas alinmasi, yeni insa
edilecek okul kantinlerinin bu planlar ¢ergevesinde gerceklestirilmesi, mevcutlarin ise
imkanlar dl¢tisiinde s6z konusu kantin yerlesim plani ve standardina uygun hale getirilmesine

iliskin ilgi Makam Onay1 ilisikte génderilmistir.
Bilgilerinizi ve geregini arz ve rica ederim.

Ek:

1-Ilgi Makam Onayi (1 sayfa)

2-Kantin Yerlesim Plani ve Standard: (8 sayfa)
3-Is Akis Plam (1 sayfa)

Dagitim:

-B Plam
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-Strateji Gelistirme Baskanlig

-Destek Hizmetleri Genel Mudurligi

-Orta Ogretim Genel Miidiirliigii

-Temel Egitim Genel Miidurligii

-Ozel Ogretim Kurumlar1 Genel Miidiirliigii
-Din Ogretimi Genel Mudiirligii

-Saglik Bakanligi Halk Sagligi Genel Mudiirligi
-Tarim ve Orman Bakanligi

-Tiirkiye Kantin Isletmecileri Esnaf Dernekleri Federasyonu
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Daire Baskam
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Konu : Okul/Kurum Kantin Yerlesim
Plan1 ve Standardi

BAKANLIK MAKAMINA

Bakanligimiza bagli okul ve kurumlarda faaliyet gdsteren kantin igletmelerine ait kantin
yerlesim plani ve standardi Genel Midiirliigiimiiz koordinesinde hazirlanmistir.

Okul ve kurumlarimizda faaliyet gdsteren kantin isletmelerinin mimari planlarinin
olusturulmasinda hazirlanan kantin yerlesim plani ve standardinin esas alinmasina, yeni insa
edilecek okul kantinlerinin bu planlar cercevesinde gerceklestirilmesine, mevcutlarin ise
imkanlar 6l¢iistinde s6z konusu kantin yerlesim plan1 ve standardina uygun hale getirilmesine
ihtiya¢ duyulmaktadir.

Makamlarinizca da uygun goriildiigli takdirde ekte yer alan kantin yerlesim planmi ve
standardinin Insaat ve Emlak Dairesi Baskanligina, Strateji Gelistirme Baskanlifina, Destek
Hizmetleri Genel Miidiirliigiine, Orta Ogretim Genel Miidiirliigiine, Temel Egitim Genel
Midiirliigine, Ozel Ogretim Kurumlari Genel Miidirliigine, Din Ogretimi Genel
Miudirligiine, Saghk Bakanhgi Halk Saghgi Genel Midiirliigine ve Tirkiye Kantin
Isletmecileri Esnaf Dernekleri Federasyonuna geregi icin sunulmasi, Genel Miidiirliigiimiiziin
web sayfasinda yayinlanmasi, 81 II Valiliginin konu hakkinda bilgilendirilmesi ve
talimatlandirilmas: hususlarini olurlariniza arz ederim.

Osman Nuri GULAY

Genel Miudiir
OLUR
31.08.2018
Mahmut OZER
Bakan a.
Bakan Yardimcisi

Adres: Atariirk Blv, 06648 Bakanhklar/ANKARA Bilgi igin: Ertugrul BERK (Uzman Ogretmen)
Elektronik AZ: www.meb.gov.tr Tel: 0 (312)413 1395
e-posta: ertugrulberk@hotmail.com Faks: 0 (312) 418 48 06

Bu evrak giivenli clektronik imza ile imzalanmistir, hups:/evraksorgu.meb.gov.tr adresinden 2C00-f414-3900-9a33-b7d1 kodu ile teyit edilebilir.
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TUKETIM (YEMEK YEME) ALANI

|P|$|RME clHAZ-ONITE ADll |EBAT KAPASITE | 1YIK.AMA ClHAZ-ONITE ADI| |EBAT KAPASITE I Iavls CIHAZ-ONITE ADI | IEBAT KAPASITE I
1 | Ara Stand 60x70x85 cm 1 |1 |AraStand 60x70x85 cm 1 | 1 |Flap Kam 70x60x2 cm 1
2 | Cift Gozlii Eviye 170x70x85 cm 1 | 2 |Bulagik Siyirma Tezgahi |170x70x85 cm 1 | 2 [Kasa Unitesi 70x60x85 cm 1
3 | Ara Stand 60x70x85 em 1 | 3 |Cift Gozlii Eviye 170x70x85 em 1 | 3 |Sicak Gida Benmari 200x60x85 cm 1
4 |Davlumbaz 90x70x85 cm 1 | 4 |AraStand 60x70x85 cm 1 | 4 |Soguk Gida Benmari 200x60x85 cm 1
5 |3 Gézlii Ocak 90x70x85 cm 1 | 5 |Bulagik Yikama Makinesi| 60x80x85 cm 1 | 5 |Kirli Bulasik Girig Unitesi)70x60x85 em 1
6 |Ara Stand 60x70x85 cm i
7 |Tzgara Unitesi 160x70x85 cm 1
8 |Ara Stand 60x70x85 cm 1
9 | Daviumbaz 85x80x80 cm 1
10 | Konveksiyonel Firin 85x80x80 cm 1
11 |Ara Stand 60x70x85 cm 1
12 |Mermer Tezgah 100x70x85 cm 1
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Mekan Adi

KANTIN

Okul/kurum kantinlerinin:

Tercihen zemin (giris) katta planlanmasi,

Giris kapilarinin toplanma ve yi1gilmalari 6nleyecek genislikte tasarlanmasi ve miimkiinse tiiketim
alaninin bahgeye acilacak sekilde planlanmasi,

Tiiketim alaninin mutfak bolimi ile baglantil, dogal aydinlatma ve havalandirma sorunu
bulunmayan bir mekén olarak diizenlenmesi, ayrica mekanik havalandirma da yapilmasz,

Ana Dagitim Panosundan direkt hat g¢ekilerek kantin tali panosu olusturulmasi ve mutfakta
kullanilacak cihaz gliclerine gére pano i¢i dizayn edilmesi,

Su, elektrik ve dogalgaz sayaclarinin okuldan bagimsiz olacak sekilde konumlandirilmasi,

Biitiin mekanik ve elektrik tesisatlarna ait sistemlerin Binalarda Enerji Performans1 Y 6netmeligine
uygun olarak tasarlanmasi,

Dahili telefon ve data hatti, alarm ve giivenlik sistemlerine sahip olmasi,
iki alandan olusacak sekilde diizenlenmesi gerekmektedir. Bu alanlar;
A. Uretim ve hazirlama alani

B. Gida servisi ve tiiketimi alamidir.




Mekan Ad:

A- URETIM VE HAZIRLAMA ALANI

Mutfagin tiretim ve hazirlama alani agagidaki boliimlerden olusacak sekilde planlanmalidir.
Al. Mutfak ve satis boliimii
A2. Kuru gida deposu
A3. Soguk hava deposu
A4. Temizlik malzeme deposu

AS. Giyinme odasi

A1-MUTFAK ve SATIS BOLUMU

° Mutfak bélimiinde pisirme bdliimii ile bulasik yikama béliimiiniin miimkiin mertebe
birbirinden uzak olacak sekilde diizenlenmesi gerekmektedir.

® Mutfak boliimi Binalarin Yangindan Korunmasi Hakkindaki Yonetmelikte belirtilen
nitelikte ve nicelikte diizenlenmelidir. Binanin diger kisimlarindan en az 120 dakika siireyle yangina
dayanikli bolmeler ile ayrilmis bicimde konumlandirilmalidir. B6lme malzemesi igin ahsap ve diger
kolay yanici maddeler kullamilmamalidir. Otomatik yagmurlama sistemi kullanildigi takdirde yangin
algilama sisteminin pargalarinin TS EN 54standartina uygun olmasi gerekmektedir.

° Her 500 m? de 1 (bir) adet 6 kg’lik yangin sondiirme tiipi (kuru kimyevi
tozlu)bulundurulmas: gerekir. Tasinabilir yangin sondiiriicli cihazlarinin yenilenme, kontrol, testleri ve
yeniden dolum igleri TYSE HYB 11827 sertifikali firmalara yaptirilmalidir. Yangin séndiirme
cihazlarmm dolum kontrollerinin yilda 1, periyodik kontrolleri 5 yilda bir yetkili firmalarca
yapilmalidir.

eBinalarm Yangindan Korunma Yo&netmeliginin 57. maddesinde tagnabilir sdndiirme
tiiplerinin montaji, sdndiiriiciiniin duvara baglanti asma halkas1 duvardan kolaylikla alinabilecek ve
zeminden asma halkasina olan uzakligi yaklasik 90 cm.yi asmayacak sekilde; goriiniir yerde
konumlandirilmalidir. Kantin mutfaklarinda ocaklarda LPG kullanilmasi durumunda LPG mutfagin
disinda bahcede olacak sekilde tizeri kafesli olarak konumlandirilmalidir. LPG kullamilan mutfaklarda
gaz algilama dedektorii yere yakin olacak sekilde.(LPG yere ¢okecek sekilde askida kaldigi igin)
duvara monte edilmelidir. Gaz sistemi dogalgaz olarak kullanildiginda; gaz algilama dedektérii tavana
yakin olacak sekilde(dogalgaz havada askida kaldigi i¢in) duvara monte edilmelidir. Dogalgaz ve LPG
tiipliit mutfaklarda agma kapama vanasi olmali ve agma veya kapama vanasi oldufunu gosteren
isaretleme (ait oldugu vananin {izerine) yapilmalidir.Vanalar ocak girislerinde ve kolay ulasilabilecek
konumda olmalidir. LPG tiip baglantilarinin bina disindan ocaga kadar olan kismi bakir boru ile
yapilmalidir. Tagmnabilir yangm sondirict tipii CO; igerikli(Gaz kullanilan mutfaklarda gaz
yanginlarinin énlenmesi bakimindan) olmalidir.

o Ogrenci sayisina gére en az 1 adet unlu mamulleri {iretmeye uygun mayalandirma kabinli
konveksiyonel firm bulunmalidir. Firinin 6lgiileri en az 85x80x80 c¢cm olmalidir. Firinin konacag: alt
tezgah, firn olctileriyle uyumlu; et, tavuk, balik, hamur isleri gibi her tiirlii besin grubunu pisirebilme
dzelliginde olmalidir.

° Firinlarin tizerinde davlumbaz bulunmaly, firinlarin 6zelligine gore su ve elektrik tesisati
olmalidir.

° Davlumbaz, pisirme iinitesinin iistiinde olmalidir. Davlumbaz tek bir par¢a olacak ve tiim
ocaklan kapsayacak sekilde yerlestirilmelidir. Davlumbazlar1 yerlestirirken yerden yiiksekliginin 190
cm,ocak alanindan tagan kisimlarin 20 cm kadar olmasina ve ocak ile davlumbaz arasi mesafenin 75
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cm olmasina dikkat edilmelidir. Davlumbaz celikten yapilmig olmalidir. Davlumbaz otomatik
sondiirme sistemi bulunmali ve sistemin tasarimi1 TS EN 12259°a uygun olmas:1 gerekmektedir. Disar
¢ikan kirli hava igeri giren temiz havadan fazla olmalidir. Davlumbazin tavana montaji ¢elik diibellerle
ve lzeri plastik kaph celik aski halatlartyla yapilmalidir. Davlumbaz halat baglantisi &zel yiiksek
dayanimli gegme kancalan ile yapilmalidir. Davlumbaz havalandirma boliimiiniin hemen altinda
bulunmalidir.

° Corba, sos gibi yiyecekleri hazirlarken blender vb. gibi aletlerin kullamimi igin
davlumbazin uygun yerlerine toprakli ve kapakli prizler monte edilmelidir. Ek tesisat
cekilmigse/cekilecekse ek onay alinmali ve antigron kablo kullanilmahdir. Elektrik isleri ile ilgili i¢
tesisat yénetmeligi dikkate alinmahdir.

e Mutfakta siirekli yiyecek iiretimi olmasi ve iiretim esnasinda ortama yayilan koku, buhar,
is ve duman gibi olumsuz faktérlerin binann iist kattaki siniflara, mekanlara yayilmamasi i¢in mutfagin
havalandirma ve iklimlendirme sisteminin binaninkinden bagimsiz olarak tasarlanmas: gerekmektedir.
Havalandirma icin endiistriyel hiicreli, sik kanatli ve filtreli fanlardan yararlanilmalidir. Bunun igin
sicak-kirli havay1 disar1 atan ve serin-temiz havayi igeri alan iki ayr1 fandan yararlanilmalidir.

. Mutfak i¢in olan havalandirma sisteminin tasarimi ile davlumbaz icerisindeki
havalandirma sistemi ayr1 bagliklar altinda incelenmelidir.

° Pisirme ocaklar1 gazli, en az 3 gozlii, paslanmaz celik krom kaplamali malzemeden
olmali ve 90x70x85 cm (Genislik x Derinlik x Yiikseklik) dl¢iilerinde tercih edilmelidir. Ocaklarin alt
kisminin dolapl, tek rafli ve kapakli olmasma dikkat edilmelidir.

Pisirme ocaklarinin yaninda ara stand/tezgah olmalidir. Ara stanlarin alt kism1 dolapl, tek rafli
ve kapakli olmalidir. Bu ara standlar60x70x85 cm ebatlarinda olmalidir. Ara tezgéhtan sonra gazli-
elektrikli 1zgara ve tost makinesi bulunmasina imkan saglayacak sekilde 160 cm genislikte tezgéh
alanmin birakilmasi saglanmalidir.

o Tost makinesi ve diger metal gévdeli elektrikli cihazlarin topraklamasi yapilmali, ana
topraklama ile baglantis1 kurulmalidir.

° Uretim alaninda kullanilan tiim cihazlarin olgiileri 6grenci sayisma goére degigkenlik
gosterebilir.

° Tost makinesi ve 1zgaranin bittigi yerde ocak ile makineler arasinda 1 adet ara stand
(60x70x85 cm) olmalidir.

s Ocak ve firn altlarindaki zemininin kolay temizlenebilmesi i¢in pigirme iinitesinin alt

kisminin ayakli olacak sekilde tasarlanmali ve zemin ile firin arasinda 15 cm bosluk birakilmasi
gerekmektedir.

o Uretim alaninda pisirme ve yikama ayriminin yapilabilmesi i¢in bulagik yikama
béliimiiniin yani eviyenin hijyen agisindan pisirme béliimiinden ayrilmasi ya da uzak bir yerde
planlanmasi gerekmektedir.

° Eviyeli tezgdhin paslanmaz celik krom kaplamali ve cift gozlii olacak sekilde
planlanmas1 gerekmektedir.

° Elde bulagik yikama tezgdhinin sol tarafinda, kirli bulagiklarin konacag: bulasik styirma
tezgdhi bulunmasina dikkat edilmelidir.

e Calisma tezgdhinin eviye bdlimi 80 cm, ¢alisma alani (dograma tahtalr) ise 90 cm
olmahdir. Cift gozlii, tek damlalikli, eviyeli-tezgdh toplamda 170x70x85 cm ebatlarinda olmalidir.

e Celik eviyeli-tezgdhin alt kismi bos olacaktir ve bos alana pedalli ¢dp kovasi
yerlestirilmelidir.

° Hamur isleme tezgihi, boydan boya mermer tablali olmali ve duvara yash sekilde
yerlestirilmelidir.

° Mermer tablal ¢alisma tezgdhin uzunlugu 100 cm, derinligi 70 cm, yerden yiiksekligi ise
85 em(100x70x85 cm ebatlarinda)), ¢cekmeceli ve ara rafli olmalidir.




° Mermerin disindaki tiim ylizeylerin paslanmaz(ST 304)krom celik malzemeden olmasi
gerekmektedir.

o ik yardim dolabi ve son kullanma tarihi gegmemis malzemeleri bulundurulmalidir.
Asgari diizeyde ilk yardim dolaplarinda bulunmas: gereken malzemeler: Pamuk (25 g.), steril gazli bez
(3-4 ad.), sarg1 bezi (5 ad. kiigiik, 2 ad. biiyiik), flaster (kii¢iik boy), dezenfektan soliisyon (tercihen
battikon sol. %10°luk 100 cc Rivanol Toz), yanik 6rtiisti, yanik kremi, makas, ¢engelli igne, turnike,
atik poseti, yara bandi, el feneri ve medikal eldivendir.

° Satig boliimii; sicak ve soguk liriinlerin satisina uygun iinitelerden ve kasa kismindan
olusturulmalidir.

o Kirli kaplarin bulasik yikama béliimiine hijyen sartlarina uygun olacak bir sekilde
aktarilmas: igin servis bsliimiiniin bu ayrimi dikkate alacak sekilde planlanmas: gerekmektedir.

o Atik su giderlerinin kantin iiretim alanlarindan gegirilmemesine dikkat edilmelidir.

e Uretim alaninda yeterli say1 ve boyutta atik su kanali bulunmalidir. Atik su kanallar
zararll girisine, koku yayilmasina ve atiklarin geri basmasina kargi giivenilir, temizlenebilir ve
dezenfekte edilebilir olmalidir.

° Mutfak duvarlari; rahatlikla temizlenebilen ¢ok fazla bakim onarim gerektirmeyen yapi
malzemeleri ile (6rnegin; fayans ve seramik malzemelerle) kaplanmalidir. Yer dosemesinde ise sirsiz
mat seramikler veya yer karosu tercih edilmelidir.

° Tavan: Sicakligin asir1 oranda yilikselmesini, buharin yogunlagmasini, toz olusumunu
onlemek ve kirli havayr degistirmek i¢in mekanik ve dogal havalandirma sistemi saglanmalidir.
Havalandirma agikliklarinin tizerinde bir 1zgara veya agimmmayan malzemeden yapilmig koruyucu bir
aparat bulunmalidir. Izgaralarin kolayca temizlenebilmesi igin sékiiliir, takilir sekilde segilmesi
gerekmektedir. Tiim havalandirma kanallar1 diizenli araliklarla temizlenmelidir. Havalandirma
kanallarinda meydana gelen zararli mikroorganizmalari ve zararl tozlari tutan filtrelerin periyodik
siirelerde degistirilmesi.

° Aydinlatma: Dogal veya giin 1518ina es deZer yapay aydmlatma saglanmali; aydinlatma
araglari muhtemel tehlikelere, kirilmalara karsi koruyucular ile korunmali, koruyucular c¢apraz
bulagmaya neden olmayan ve kolay temizlenebilir 6zellikte olmalidir.

A2-KURU GIDA DEPOSU

Depo, tercihen kantinin oldugu katta planlanmalidir. Gida malzemelerinin, diizenli olarak
depolanabilecegi portatif rafli, malzeme aligverisini saglayacak sekilde diizenlenmesi gerekmektedir.
Kuru gidalarin konabilecedi paslanmaz krom celik ve miimkiinse delikli raflar olmali, ortam sicaklig
ve nemini Olgen termometre ve higrometre (nem 6lger) bulunmalidir. Depo sicakligi 15-20 °C
olmalidir.

Kuru gida depolarinin yeterli sekilde havalandirilabilmesi igin gerekli &nlemler alinmis
olmalidir. Mevcut binalarda kuru gida deposu yapilacak yer bulunmuyorsa depolanacak gidalarin
saklama kosullarinda belirtilen 6zelliklerde bir dolabin ayrilmasi yeterlidir. Raflarda bulunan kuru
gidalarin tanimlarini, raf &miirlerinin, son kullanma tarihlerinin ve isimlerinin yazili oldugu etiketlerin
devaml giincellenerek kullanilmas: gerekmektedir.




A3-SOGUK HAVA DEPOSU

Derslik sayis1 40 ve iizeri olan okul ve kurumlarda depolar tercihen kantinin oldugu katta
planlanmahidir. Gida malzemelerinin, diizenli olarak depolanabilecegi portatif raflar bulunmalidir. Bu
raflar malzeme alig-verisini kolay saglayacak sekilde diizenlenmeli ve ortam sicakligini ve nemini
Olcen termometre ve higrometre (nem 6lger) bulunmalidir. Depo sicakligi(-5, +5)C* de olacak sekilde
ayarlanabilir olmalidir.

Derslik sayis1 40°m altinda olan okullarda soguk hava deposunun yerine, farkli hacimlerde
buzdolab1 ve derin dondurucu kullamlabilir.

A4- TEMIZLIK MALZEME DEPOSU

Temizlik ve hijyende kullanilan alet, ekipman ve deterjanlarin diizenli olarak depolandif:
korozyona dayanikli materyallerden insa edilmis fiziki bir alandir. Bu alan siirekli kilit altinda olmali
ve malzeme giris — ¢ikis formlari tutulmalidir. MSDS (Malzeme Giivenlik Bilgi Formu) temizlik
malzemesi iizerinde mutlaka bulunmalidir. Tedarik¢i firmadan bu formlar temin edilmelidir.

Temizlik malzemeleri, yerden en az 15 cm yiikseklikte olacak sekilde istiflenmelidir. Dogal
havalandirma bacasi bulunmasi gerekmekte olup zeminde kullanilacak yapi malzemelerinin temizlik
malzemelerinden etkilenmeyecek tiirde segilmesi gerekmektedir.

Mevcut binalarda temizlik malzeme deposu yapilacak yer bulunmuyorsa pisirme ve yikama
bslimiine uzak personel girisine yakin bir konumda temizlik malzemeleri i¢in rafli boy dolabi
kullanilabilir.

Temizlik malzemelerinin muhafaza edildigi depoda malzemelerin yerden yiiksek olmasi, zemin
temasinin énlenmesi i¢in metal veya tahta takoz veya dolap kullanilmasi.

A5-GIYINME ODASI

Gida tiretimi yapilan igletmelerde personelin ise baslarken ve is sonrasinda hazirliklarim
yaptig1 boliimdiir. Giyinme odalarinin kolay temizlenebilen hijyenik désemelerle kaplanmasi, dogal
havalandirma, aydinlatma ve 1sitmadan faydalandirilmas saglanmalidur.

Personelin kiyafet ve kisisel esyalarini koyabilecegi yeterli biiyiiklilkte bireysel kilitlenebilir
dolaplar bulunmalidir. Giinliik kisisel kiyafetler (giinlilk hayatta giyilenler), cantalar ve ayakkabilar
soyunma odalarinda birakilmalidir. Personelin kisisel koruyucu donamimlart (6nlilkk, bone, maske,
eldiven)farkl: bir dolapta bulundurulmalidir. Giyinme odalarma hijyen kurallarini hatirlatan levhalar
asilmalidir. Giyinme odasinda personelin iiretim alanina gegmeden 6nce el hijyenini saglayabilecegi bir
lavabo planlanmalidir.

Mevcut binalarda giyinme odasi yapilacak yer bulunmuyorsa pisirme ve yikama boliimiine
uzak personel girisine yakin bir konumda, dolapl paravan seklinde giyinme béliimii diizenlenebilir.




B. GIDA SERVISI VE TUKETIMIi ALANI

e Gida servisi ve tiiketim alaninda 6grencilerin/6gretmenlerin kullandigi mekan kapilarinim
kagig yoniinde (disar1) 180° agilacak ve ¢ift kanath olacak sekilde planlanmasi gerekmektedir. Binalarm
Yangindan Korunmas: Hakkindaki Yonetmelik esaslari dikkate alinarak kullanic: yiikii hesab1 yapilmali,
kisi sayisina gore kapi genisligi ve sayisi belirlenmeli ve acil ¢ikis yonlendirme levhalar: bulunmalidir.

e Gida servisi ve tiiketim alaninin dogal havalandirma ve aydinlatmadan faydalandiriimas:
gerekmektedir.

° Okul tiirlerindeki 6grenci yas gruplari dikkate alinmali, masa ve sandalyelerin 6grencinin
yas diizeyine uygun ve ergonomik olacak sekilde planlanmasi gerekmektedir.

° Duvar saati bulunmalidir.

° Fiyat tarifesi ve menii panosu bulunmalidir.

° Hijyen ve saglikli beslenme ile ilgili farkindalik olusturacak bilgilendirme posterleri ihtiva
eden pano bulunmalidir.

° Marka reklamlari, promosyonlar, tiiketimi 6zendirici afisleri vb. kantinde yer almamalidir.

° Yerler kaydirmaz ozellikte, kolay temizlenebilir, yanici olmayan ve aginmaya karsi
dayanikli sirsiz fayans ve benzeri malzemelerden tercih edilmelidir. Ayrica yerler gerektiginde
yikanabilir 6zellikte ve atik suyun ortamdan uzaklastiriimasina olanak saglayacak sekilde diizenlenmesi
gerekmektedir.

e Duvar yiizeyleri: Saglam, piiriizsiiz, temizlenmesi kolay ve dezenfekte edilebilir olmali ve
aginmaya kars1 direncli olmalidirBoya kullanildig: taktirde su bazli anti bakteriyel boyalar tercih
edilmelidir.

° Tavanlar: Tavan ve tavan donamimlari buharlasma ve damlamadan dolayr gida ve
hammaddelerin dogrudan ya da dolayli olarak kirlenmesine neden olmayacak bicimde insa edilmeli; acik
renkte, kirin birikmesini ve kiifiin iiremesini &nleyecek bicimde ve kolay temizlenebilir &zellikte
olmalidir.

e Aydinlatma: Dogal veya giin 1518ina es deger yapay aydinlatma saglanmali; aydinlatma
araglari muhtemel tehlikelere, kirilmalara karsi koruyucular ile korunmal, koruyucular capraz
bulagsmaya neden olmayan ve kolay temizlenebilir 6zellikte olmalidir.

° Havalandirma: Sicakligin a1 oranda yiikselmesini, buharin yogunlasmasini, toz
olusumunu &nlemek ve kirli havayr deistirmek icin mekanik ve dogal havalandirma sistemi
saglanmalidir. Bolgenin iklimine gdre dogal havalandirmaya ek olarak mekanik havalandirma da
planlanabilir. Havalandirma agikliklarinin {izerinde bir 1zgara veya aginmayan malzemeden yapilmis
koruyucu bir aparat bulunmalidir. Izgaralarin kolayca temizlenebilmesi igin sokiiliir takilir sekilde
secilmesi gerekmektedir. Tiim havalandirma kanallari diizenli araliklarla temizlenmelidir.

° Ana bina disinda yapilacak her kantin icin ayni standart uygulanmalidir.

GENEL HUSUSLAR

1. Yeni yapilacak okul ve kurumlarda, MEB Insaat ve Emlak Dairesi Baskanlig
koordinesiyle ilgili Genel Miidiirliikler ile ibirligi yapilarak hazirlanan ihtiya¢ programlari (tiim

okul ve kurumlarin okul tiirlerine gore hazirlamis oldugu) dikkate alinacaktir.




2. Mesleki Teknik Egitim Genel Miidiirliigi “Okul/Kurum Kantin Yerlesim Plam ve
Standartlari”nin  mevcut okul ve kurumlarda bulunan kantinlerde imkéanlar dahilinde

olusturulmasi ve kullanimi saglanacaktir.

3. Mevcut okul ve kurumlarda farkli igletmeciler tarafindan isletilen kantin ve
yemekhanelerde soguk hava depolari ve kuru gida depolarinin ortak kullanimi okul yénetimince

temin edilecektir.

4. Mutfak boéliimiinde kullanilan alet, ekipman ve techizatlar ekte verilen is akis
semasina uygun sekilde yerlestirilecektir. Bu alet, ekipman ve techizatlarin ebatlar1 gz dniine

alinarak, personelin hareket alam da hesaba katilarak, yeterli alan (m2) verilmelidir.

5. 6331 sayili Is Saghgi ve Giivenligi Kanunu hiikiimleri dogrultusunda, Onleme,

Risk ve Tehlike unsurlar1 dikkate alinarak, gerekli diizenlemeler yapilmalidir.



