T.C.
SALIHLI KAYMAKAMLIGI
Ilge Milli Egitim Midiirliigii

Say1 :E-45 134646-136-21467735 01.03.2021
Konu : Okul Kantinlerinde Satilacak Gidalar ve

Egitim Kurumlarindaki Gida Isletmelerinin

Hijyen Y6niinden Denetlenmes;i

DAGITIM YERLERINE

Ilgi : Salihli fige Yaz: Isleri Midiirltgtintin 26/02/2021 tarihli ve 517 sayili yazisi

Salihli Ilge Yaz Isleri Miidirliigliniin  "Okul Kantinlerinde Satilacak Gidalar ve Egitim
Kurumlarindaki Gida Isletmelerinin Hijyen Yéniinden Denetlenmesi" konuly ilgi yazis1 ektedir. Is ve
islemlerin ilgi yaz: ve ekleri dogrultusunda yiiriitiilmes; hususunda;

Bilgilerinizi ve geregini rica ederim.

Suayip SERBES
Miidiir a.
Sube Miidiirii

Ek : Ilgi Yazi ve Liste (19 Sayfa)

Dagitim;

Tiim Resmi Ozel Okul/Kurum Miidtirliiklerine
Destek Sube Midiirltigiine

Bubelge gitvenli elekironik imza ile imzalanmistir,

Adres : $ehitler Mh, Cicek Cd 'No:58/1 Belge Dogrulama Adres;i - https://www.turkiye,gov.tr/meb-ebys

Bilgi i¢in: Memur Zehra Gamze BELGE .
Telefon No : 0 (236) 713 33 77 Unvan: Memur [EI3:3E
E-Posta; salihli45‘issagligi@meb.gov.tr Internet Adresi: Faks:2367141218 743 g

Kep Adresi : meb@hs01 kep.tr

Bu evrak giivenli elektronik imza ile imzalanmigtir, hetps:/fevraksorgu. meb.gov.ir adresinden 1702 - aada-3548-aeff-1759 kodu ile teyit edilebilir.
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Sayi :E-58731761-870-517
Konu :Okul Kantinlerinde Satilacak Gidalar ve

Egitim Kurumlarindaki Gida Isletmelerinin
Hijyen Yoniinden Denetlenmesi

SALIHLI ILCE MILL] EGIiTIM MUDURLUGUNE

Ilgi : Manisa Valiligi Ozel Kalem Miidiirliigiiniin 26.02.2021 tarihli ve 3632 say1l1 yazisi.

Manisa Valiligi Ozel Kalem MUdirliglinin ilgi yazisi ve ekleri Milli Egitim Bakanligi Destek
Hizmetleri Genel MdUriigiiniin 10.11.2020 tarih ve E.16476274 sayil yazisi ile Milli Egitim Bakanlig
Mesleki ve Teknik Egitim Genel Midiriigiiniin 10.03.2016 tarih ve E.2852893 sayill yazisi iligikte
génderilmis olup, belirtilen hususlarin titiziikle yerine getirilerek uygulamada herhangi bir aksakliga

meydan verilmemesini,
Bilgi ve geregini rica ederim.

Ali YILMAZ
Turgutlu Kaymakami
Salihli Kaymakam V.

Ek: Ilgi Yaz1 ve Ekleri (18 Sayfa)

: /_‘:.-/ g 3 il
T Bu belge, gitvenli elektronik imza ile imzalanmistir,
AwAGGD-6XETZv-n6dBD0aV Dogrulama Linki: https://www. turkive. coy. tr/icisleri-ebys

Bilgiigin: Cennet ASLAN ELGT [E]&zfahy
GHE

Ven Hazirlama Ve Kont Isletmeni d
Telefon No: -

Dogrulama Kodu: zNQdée—j QUJIPw-

Sehitler Mah. Ferah Cad. No:30/2 45300
Telefon No: (236)713 28 80 Faks No: (236)713 28 80

e-Posta: salihli@icisleri.gov.ir Internet Adresi: http:/fwww.salihli.gov tr

Kep Adresi: icisleribakanligi@hs01 kep.tr



TC.
MANISA VALILiGi
Ozel Kalem Miidiir] g

Sayi :E-31323300-870-3632 _ _ . . 26.02.2021
Konu :Okul Kantinlerinde Satilacak Gidalar ve Egitim Kurumlarindaki Gida Isletmelerinin Hijyen
Yéniinden Denetlenmesi

Salihli Kaymakamligina

Ilgi: a) Milli Egitim Bakanhginin 10.03.2016 tarih ve E.2852893 sayils yazisi,
b) Milli Egitim Bakanliginin 10.11.2020 tarih ve E.16476274 sayili yazis).

belirlenmis kurallara uygun satisini saglayacaklardr,
Bu amagla haftada bir kag kez, habersiz olarak Ve gunin farkli saatlerinde kantin denetimi yapilacaktir,

Kaymakamlar ve Tlge Milli Egitim Miidiirler tarafindan, oku] yoneticilerinin kantin denetimlerini siirekj yapmalar
saglanacaktir,

Geregini rica ederim,

Yasar KARADEN|Z

Vali
Elks

1- Genelge (6 sayfa)

2- Genelge (11 sayfa) /}g\ W

Dagitim: Yaz: lslen Mc!

17 lice Kaymakam|ligina é?é',f?%-‘ZCﬂ—L

“Manisa [] Miljj Egitim Miidiirligiine Kaymakam ‘1 )

139

—

) Bu belge, giivenlj elektronik imza ile imzalanmistir.,
Dogrulama Kodu: 3ITyXR-h//5 Di—uSwmob—+kaug—lSj BxhO9 Dogrulama Linkj:
htps:ffwww turkive. ov.ti/icisleri-ebys

Anafartalar Mah.Musiafa Kemal Bulvan No:| 45020 Manisa
Telefon No: (236)231 19 |8 Faks No: (236)231 37 26

Bilgi igin' Ismail SAVAS
Polis Memuruy

e-Posta: ozelkale ‘@manisa.gov.ir Intemet Adresi: hng:/"‘wmx.maraisa,gm tr Telefon No:

Kep Adresi: icisleﬁbakanligi@hs{]l.kep.lr




Sayn
Konu

Iigi

T.C.
MILLI EGITIM BAKANLIGI
Destek Hizmetleri Genel Miidiirliigi

:24301423-10.06.01-E.1 6476274 10.11.2020
1 Okul Ka:_:tinlerinde Satilacak Gidalar ve

Egitim Kurumlarindaki Gida Isletmelerinin
Hijyen Yéniinden Denetlenmesi

GENELGE
2020/8

‘2) 6331 Sayih I Saghg ve Giivenligi Kanunu,

b) 1593 Sayihi Umumi Hifzissihha Kanunu,

©) 1739 Sayili Milli Egitim Temel Kanunu.

¢) 5996 Sayil: Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu.

d) 6245 Sayili Harcirah Kanunu,

€) 5362 Sayil Esnaf ve Sanatkérlar Meslek Kuruluslan Kanunu.

)6502 Sayil Tiiketicinin Korunmas: Hakkinda Kanun,

g) Tanm ve Orman Bakanliginin 05.02.2013 tarihli ve 28550 sayili Resmi Gazete'de

yayimlanan Okul Kantinlerine Dair Ozel Hij yen Kurallan Yonetmeligi.

£) Tarim ve Orman Bakanliginin 17.12.2011 tarihl; ve 28145 sayili Resmi Gazete’de

yaymlanan Gida Isletmelerinin Kayt ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik.

h) Mill§ Egitim Bakanliginin 07.09.2013 tarihli ve 28758 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Ortadgretim Kurumlan Yénetmeligi,

DMilli Egitim Bakanliginin 09.02.2012 tarihli ve 28199 sayilt Resmi Gazete'de yayimlanan
Ckul-Aile Birligi Yénetmeligi.

i) Saglik Bakanlhiginin 29.07.2015 tarihli ve 29429 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Ilkyardim Yonetmeligi.

J) Aile, Caligma ve Sosyal Hizmetler Bakanhginin 17.07.2013 tarihli ve 28710 sayih Resmi
Gazete’de yayimlanan Isyeri Bina ve Eklentilerinde Alinacak Saglik ve Giivenlik
Onlemlerine {liskin Yonetmelik.

k) Saglik Bakanligi, Icisleri Bakanlig1 ve Tarim ve Orman Bakanliginin 05.07.2013 tarihli

ve 28698 sayili Resm? Gazete’de yayimlanan Hijyen Egitimi Yonetmeligi.

D)Tanm ve Orman Bakanliginin 19.02.2020 tarihi ve 31044 sayil: Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi.

m) Tarim ve Orman Bakanliginin 22.10.2020 tarihii ve 31282 sayil Resmi Gazete'de
yayimlanan Okul Gidas: Hakkinda Teblig (Teblig No: 2020/23).

Bakanhgimiza bagh resmi ve dzel okul/kurumlarin bitnyesinde faaliyet gésteren yemekhane,

Adres: MEB Begevler Kamptistt J Blok Zemin Kat {ANKARA

Bilgi igin; Saghk Hizmetler

Elektronik A hrtpdfmerkezisgb.meh.gav.n-

Tel: 0 (312} 413 36 69

e-posta; mbilgibisgb@qwb.guv.tr

Faks: 0(312)413 13 84



kantin/kooperatif; kafeterya, biife ve ¢ay oca gibi gida isletmelerinin gida giivenilirligi ve hijyen
sartlari bakimundan denetimi, izleme ve degerlendirmesi IIgi (a-b-c-¢)'de kayitl: Kanun, 1lgi (g)’de
kayith Yénetmelik ile lgi (m)'de kayith Teblig dogrultusunda yiiriitiilmektedir.

Temel egitim ve ortadgretim yas grubundaki gcocuklarda kontrolsiiz bir sekilde tiketilen enerji
degeri yiiksek, besin degeri diigiik yiyecek ve igeceklerin yetersiz, dengesiz beslenmeye bagli olarak
sismanhik (obezite), zayiflik, kemik/dis saglig1 bozukluklar, gesitli vitamin ve mineral yetersizliklerine
neden oldugu ve yetigkinlik déneminde goriilen bazi kronik hastaliklara (kardiyovaskiiler hastaliklar,
diyabet, baz1 kanser tiirleri vb.) zemin olusturdugu bilinmektedir. Baz: bulagic: hastaliklar ile gida
zehirlenmelerinin kaynagim gida giivenilirligi kurallarina uyutmadan tiretilen, satisa veya tiiketime
sunulan gida maddeleri teskil etmektedir.

Ogrenci, kursiyer ve ¢aliganlara (kantin/kooperatif yemekhane, kafeterya, biife, ¢ay ocag: gibi
gida isletmelerinde) dogru beslenme alskanliklan  kazandinlmas, saghkli beslenme ortamlan
olusturulmas: ve bunlarin giivenilir gidaya erigimleri konusunda baz Onlemlerin alinmas: zorunluluk
haline gelmigtir,

Bu kapsamda; gida isletmelerinde Saglik Bakanlig: Bilim Kurulu tavsiye kararlarina uygun
olarak belirlenen okul gidast kriterlerine uyum saflanmas: ve {lgi (g)’de kayith Yonetmelik'e gére
glivenilir gida iretimi igin gerekli olan hijyen sartlarn (personel, ekipman, ham madde, ortam
hijyeni vb.) olusturulmasi, iretim ve servis asamasi da dahil olmak iizere OBrencilerin sagh@ agisindan
risk olusturabilecek nedenlerin ortadan kaldinlmast amaciyla asagida belirtilen esaslara gore denetim,
gbzetim ve sistem ydnetimi uygun gériilmektedir,

Buna gére;

A- Denetim Faaliyetleri;

1. OkuVKurumlarin Denetim Faaliyetleri:

a) Elli ve daha fazla ¢alisam bulunan okul/kurumlarda gida igletmelerinin denetimleri,
okul’kurum igveren/igveren vekili (okul mitdiiny/miidiir yardimeist) bagkanliginda “Okul/Kurum Is
Sagh ve Gitvenligi Kurulu”ndan iki Uye ve okul aile birligi ySnetiminden 1 (bir) velinin katilims ile
olusturulan komisyonca her ay gerceklestirilir,

b) Elliden az ¢alisan: bulunan okul/kurumlarda gida isletmelerinin denetimleri, okul/kurum
igverenfigveren vekili (okul midiry/miidiir yardimeis:) baskanhiginda “Okul/kurum Is Saghg ve
Guvenligi Ekibi veya Okul/Kurum Risk Degerlendirme Ekibi"nden iki Uye ve okul aile birligi
yOnetiminden 1 (bir) velinin katthim ile olusturulan komisyonca her ay gergeklestirilir,

¢) Denetimlerde ver alan komisyon iyelerinin “Okul/Kurum Gida Isletmesi Denetimi
Egitimi” almalan saglanir.

¢)Bakanlifimiza bagh Okul/kurumiarda gida isletmelerinin denetimlerd,
http:l/merkezisgb.meb.gov.tr/wwwlgida-isletmelerl-denetlmi/dosyafw sayfasinda  yayimlanan
“Okul/Kurum Yemekhane, Kantin/Kooperatif, Kafeterya, Biife, Cay Ocag: Gibi Gida Isletmelerinin
Kontrol ve Denetimine Tliskin Uygulama Kilavuzu (Denetim Uygulama Kilavuzu)” ve ekinde yer alan
formlara uygun olarak gergeklestirilir,

d) Gida igletmeleri denetiminde okul/kurum miidtirlttklerince gida glivenilirligi agisindan
tespit edilen biiylik uygunsuziukiarm bildirimi, ayn giin igerisinde 1l/flge Mill Egitim Mudirltizi
tarafindan {/flge Tanm ve Orman Mudirligd ve 11 Saglik Miidiirligi/Tige Toplum Saghg
Merkezlerine denetim uygulama kilavuzuna uygun olarak yapilir,

¢) Okul/Kurum miidiirliiklerince kilgitk uygunsuzluk tespit edilmesi hélinde, fige Millf Egitim
Mudiirligii Is Saghg: ve Gtivenlizi Bitrosu (lige ISG Biiro)/H Isyeri Saghk ve Giivenlik Birimlerine (il
ISGB) 3 (i) is glint iginde bildirim yapilir,

2. Iige Millt Egitim Muidirlikeri Denetim Faaliyetleri;
Adres: MEB Begevier Kamplist J Blok Zemin Kat /ANKARA

Bilgi igin: Saglhik Hizmetleri
Elektronik Ag: http://merkezisgb.meb.gov.ir

) Tel: 0 (312) 413 36 69
©-posta: mbilgi_isgb@meb.gov.tr

Faks:0(312)413 13 84



a) Iige Milli Egitim Miudtirliigi iSG Biirolarinca, Kaymakamlik Makam Onay: ile “flce Gida
Isletmeleri Denetim Ekipleri” kurulur.

b) llge Gida Isletmeleri Denetim Ekipleri, Il Milli Egitim Miidiirliigii gida isletmeleri denetim
komisyonu havuzunda yer alan bir temsilcinin baskanhfinda, ilge Toplum Saghg Merkezi (TSM) ve
flge Tarim ve Orman Miidiirliigiinden birer temsilciden olugturulur,

¢) Denetimler; lge ISG Biirosu yéneticisi koordinesinde, ilge sirlan igerisinde bulunan
okulkurumlarda her egitim &gretim yihinda en az bir defa; insan saghg ve gida giivenilirligi acisindan
tehlike olugmas: ve acil tedbirler gerekmesi durumunda (okul/kurum denetim komisyonunca yapilan
denetim ve kontrollerde gida gliventigi ile ilgili biyik uygunsuzluklar aym giin, diger kiigiik
uygunsuzluk bildirimleri ve sikayetler ise 3 is giinii iginde) ivedilikle yapilir.

¢) Denetimler, Denetim Uygulama Kilavuzu ve ekinde yer alan formlara uygun olarak
gerceklestirilir,

d) Iice gida isletmeleri denetim ekiplerince ilgili kilavuza gore denetim, bildirim,
uygunsuzluk takip denetimleri gergeklestirilir. Denetim sonunda diizenlenen raporlar 3 iy glini
igerisinde ilge denetim ekibi bagkam tarafindan Iige 1SG Biirolarina teslim edilir,

¢) Denetim siirecinde belirlenen uygunsuzluklarin ortadan kaldinlmamas: halinde “Mill;
Egitim Bakanhg Okul Aile Birligi Yénetmeligi™ne gore gida igletmeleri ile yapilan sbzlesmenin fesih
siireci ve gida isletmelerine uygulanacak cezai mileyyideler Okul Miidiirliigi ve Ilge Milli Egitim

Miidiirligi tarafindan takip edilir.

f) lige denetim raporlarinmn 1ige 1SG Biirolarinca Denetim Uygulama Kilavuzu'na uygun
olarak 1 {SGB've, Ilge Toplum Sagligi Merkezine ve lge Tarim ve Orman Miidiirliigiine iletilmesi
saglamr.

3. 11 Milli Egitim Midiirliikleri Denetim Faaliyetleri;

a) 5216 sayih Biyiiksehir Belediyesi Kanunu'na gére biiyliksehir olmayan illerde, il Gida
Isletmeleri Denetim Ekipleri olusturulur, Biiyiiksehir olan illerde ise denetimlerin tarafsizlik, gizlilik,
tutarlilik, gegerlilik ve siirdiiriilebilirlik ilkesi igerisinde koordine edilmesi saglanir.

b) II Milli Egitim Miidirliklerinde gida isletmelerinin kontrol, denetim, izleme ve
degerlendirme faaliyetleri il ISGB koordinatérii yénetiminde [1 Saglik Hizmetleri sorumlusu tarafindan
yiiriitiiliir,

c) 1l 1SGB’lerce, ilflige Denetim Ekiplerinde yer alacak ve yeterli sayida iye bulunan
denetim komisyonu tye havuzu olusturulur,

¢} Gida igletmeleri denetim komisyonu iiyesi havuzunda (6ncelikli olarak saghk hizmetleri
alani Ggretmenlerinden, bulunmamas halinde biyoloji, saglik bilgisi, yiyecek-igecek hizmetleri, gida
teknolojisi, kimya/kimya teknolojisi, simif veya diger alan Ogretmenlerinden) gérev alan personelin
“Okul Saghg Hizmetlerinde Denetim Komisyonu Uyesi Egitimi Kursu™nu almalar saglanir,

d) 11 ISGB’lerce olusturulan denetim komisyonu iiye havuzundaki personelin Valilik Onay:
alinarak géreviendirmeleri saglanir. Onaya uygun olarak gorevlendirilen personelin bilgilerinin
MEBB{$+ISGB Modiilii'ne girileri saglanir,

¢) 1l Denetim Ekipler; gida isletmeleri denetim komisyonu tiye havuzundan bir temsilcinin

bagkanhiginda, il Saghk Mudirligii ve Il Tanim ve Orman Miidiirligiinden birer temsilciden
olusturulur,

f) Biiyiiksehir olmayan illerde; il miicavir alan simirlan icinde bulunan okul/kurumlarda gida
isletmelerinin denetimleri igin il Denetim Ekiplerince, Iige Milli Egitim Midiiritikler; igin yukarida
agiklanan denetim faaliyetleri gergeklestirilir,

g) Denetimler, yolluk ve yevmiye gerektirmeyecek sekilde, 1l Millf Egitim Miidiirliiklerince
arag tahsis edilerek planlanr; yolluk, yevmiye ve konaklama ihtiyaglari gerekmesi halinde ise figi
Adres: MEB Begevler Kampiisit J Blok Zemin Kat /AANKARA

Bilgi igin: Saghk Hizmetleri
Elektronik Ag: http://merkezisgb.meb.gov.tr

Tel: 0(312) 413 36 69
c-posta: mbilgi_isgb@meb.gov.1r

Faks: 0(312)413 13 84




(dyde kayitli Kanun dogrultusunda {1 Milli Egitim Miidiirliiklerinin ilgili harcama kaleminden
karsilanir.,

g) 1l Denetim Raporlarinm, [I ISGB’lerce Denetim Uygulama Kilavuzu'na uygun olarak
Destek Hizmetleri Genel Miidiirliigi isyeri Saglik ve Giivenlik Birimi Daire Bagkanhg ile 11 Saglk
Miidiirliigii ve Il Tarim ve Orman Midiirliigiine iletilmesi saglanir,

B- Gida isletmeleri, Gida Giivenilirligi-Beslenme ve Hijyen Sartlar:

1, Gida Isletmeleri ile llgili Genel Hususlar:

a) Bakanhfimiza bagh resmi ve &zel okulkurumlarin  biinyesinde faaliyet gésteren
kantin/kooperatif, kafeterya, biife, cay ocaf gibi gida isletmelerinin ig saghg ve giivenligi ile ilgili
yiikiimliiliiklerini yerine getirmesi,

b) Gida isletmeleri ¢aliganlarinin mevzuatlarda belirtilen ve yaptiklan ise Ozgli egitimleri
almalanmin saglanmasi,

¢) Gida isletmelerinde Ilgi (i)’de kayith Yénetmelik'te belirtilen uygun sayida ilk yardime:
bulundurulmas:,

¢) Guda igletmelerinin figi (g)'de kayitl Yonetmelik geregince gerekli onay/kayit iglemlerini
tamamlamis olmasi,

d) Gida isletmelerinin yetkilisi ve ¢alisanlarin “Okul Kantinlerine Dair Ozel Hijyen Kurallan
Yonetmeligi Egitimi”ne katihm sa§lamalan,

e) Okul/kurumlarin biinyesinde faaliyet gdsteren gida isletmelerinde galisanlarin yaka karti
takmasi,

) Guda isletmelerinin yetkilisi ve ¢aliganlarinin, Ofrenciye ve difer personele kars: nezaket
kurallarina uygun davranmasi, [lgi (1)’de kayith Yonetmelik'in 22'nci maddesi kapsaminda yer alan
uygunsuz davramglar konusunda okul/kurum yonetimlerince gerekli izleme ve degerlendirmelerin
yapilmasi,

g) Gida isletmeleri tarafindan Tarim ve Orman Bakanligmna ait Alo 174 Gida Hatti ile ilgili
bilgilendirme afiglerinin asilmasi,

h) Gida isletmelerinde, yetersiz ve dengesiz beslenmeye neden olabilecek gidalarin tiiketimini
6zendirici her tiirlii reklam, promosyon ve tamitim amagl afis, poster, broslir vb. materyallerin
kullaniimamasi, by materyallerin $grencilerin saglikli beslenmelerini olumiu yonde etkileyecek
nitelikte olmasina &zen gosterilmesi ve by materyallerin  kullammi  konusunda okul/kurum
yonetiminden izin alinmasi,

1) Gida isletmelerinde dgrenci/kursiyerlerin yemek dafiimi ve benzeri islerde
gﬁrevlendirilmemesi,

i) Gida igletmelerinin satigini yapacag iiriinlerin ilgili meslek kurulusunca Ilgi (e)’de kayith
Kanun'a gére belirlenen tavan fiyatlann I1gi (f)’de kayith Kanun geregince gida isletmelerinin goriiniir
bir yerinde ilan edilmesi,

)] Gida isletmelerinin gériiniir bir yerinde ilan edilen tavan fiyat listesinin okul/kurum
Yyonetimince takip edilerek tavan fiyat fizerinde satisa izin verilmemesi,

k) Okul/kurum yénetimince GOgrencilerin, kontrol ve denetimi olmayan igletmelerden (seyyar
saticilar vb.) yiyecek satin almamalar konusunda bilgilendirilmesi ile okul/kurumu etkileyen kontrol
ve denetimi olmayan gida satis1 konusunda énleyici gerekli tedbirlerin alinmas;,

Adres: MEB Besevler Kampiisii J Blok Zemin Kat /ANKARA

Bilgl igin: Seglik Hizmetleri
Elekironik Ag: http://merkezisgb. meb.gov.r

Tel: 0(312) 413 36 69
c-posta: mbilgi_isgb@mcb.gov.tr

Faks: 0(312) 413 13 84




I} Gida isletmelerinde 11gi (j)°de kayitl Yonetmelik'e uygun olarak ilk yardim malzemelerinin
eksiksiz bulundurulmas:,

m) Kantin, kafeterya, biife, ¢ay ocafi gibi gida isletmelerinde kayit digi personel
¢ahistinilmarmas: gerekmektedir.

2. Gida Gilvenilirligi ve Beslenme ile lgili Hususlar:

esaslar http;/!merkezisgb.meb.gov.trfwww/gida-isletmeleri-denetimi/dosyaMO sayfasinda
yaynlanir, gerekli hallerde glincellenir. Satisa sunulacak tiim gidalarin 1igi (1)’de kayitli Yénetmelik'e
ve Yonetmelik'e bagh ikincil mevzyata uygun olmass,

b) Kriterleri kargilamas: halinde saligina izin verilen hazir ambalajli gidalarda okul gidasi
logosu bulunmas;, logo bulunmayan gidalarin satigimin yapilmamas:,

c) Okul, pansiyon ve yurtlara yemek saglayan gida isletmeleri, yemek fabrikalar ve okul

pansiyon yemekhanelerinde iiretilen yemeklerin her cesidinden ahnan yeterli miktarda drnegin

olarak muhafaza edilmesi,

¢) Bakanhgimiza bagh resmi ve ozel okulkurumlarin biinyesinde faaliyet gésteren
kantin/kooperatif, kafeterya, biife, ¢ay ocag gibi gida isletmelerinde satiga sunulacak olan gidalar ile
tiretimde kullamlan ham maddeleri iireten gida isletmelerinin Tanim ve Orman Bakanligindan isletme
onay/kayit numarasinin bulunmas;,

d) Gerekli izinleri alarak kantinde yemekhane hizmeti veren igletmeler harig
kantin/kooperatif, kafeterya, biife, ¢ay ocadi gibi gida igletmelerinde Gig et vb. iriinlerinin higbir
sekilde bulundurulmamasi;hazir veya yart hazir hilde islenmis et ve et firiinlerinin ise soguk zincir
kinlmadan, uygun sartlarda muhafaza edilmesi,

¢) Cig olarak servis edilecek olan gidalarin (salata, meyve vb.) bol su ile iyice yikanarak
hazirlanmasi, hazirlandiktan sonra lizeri Tarim ve Orman Bakanlig: tarafindan verilen isletme kayit
numaras: bulunan gida isletmelerinin trettigi streg-film gibi ambalaj malzemeleri ile kapatilarak
servise kadar buzdolabinda muhafaza edilmesi,

f) Servise sunulan gidalarin tiketimi icin tercihen tek kullanimlik arag gereglerin (bardak,
tabak, catal, kagik vb.) kullanilmas,

8) Okul/kurumlarda kantin olarak faaliyet gésteren guda isletmelerinin, ilgili mevzuatlara
uygun olarak gerekii yetki ve izinleri (ruhsat, kayn, faaliyet degisikligi vb.) almadan yemekhane
faaliyeti gerceklestirmemesi gerekmektedir.

3. Hijyen Sartlar: ile ilgili Hususlar:

a) Bakanhigimiza bagli resmi ve &zel okul/kurumlarin biinyesinde faaliyet gosteren Kantin,
yemekhane, kafeterya, biife, ¢ay ocag: gibi gida isletmelerinin Ilgi (g) ve (k)’da kayith Yénetmelik
sartlarina uygun olmas,

b) Gida igletmelerinde ¢alisanlanin flgi (k)'da kayith Yonetmelik'e uygun olarak Hijyen
Egitimi Sertifikalar; olmadan ¢alistinimamasi,

¢) Gida isletmelerinde ¢alisanlarm Ilgi (k)’da kayith Yénetmelik'in 9'uncy maddesinde yer
alan “Caligmaya engel teskil eden hastaliklar” bashgina gore, saglik raporu olmadan calistinlmamas;
gerekmektedir,

Bakanlhigimz 10.03.2016 tarihjj ve 2852893 sayili “QOkul Kantinlerinde Satilacak Gidalar ve
Egitim Kurumlarindaki Gida Isletmelerinin Hijyen Yéniinden Denetlenmesi Genelgesi” yiiriirliikten
Adres: MEB Begevier Kampiisii J Blok Zemin Kot /ANKARA

Bilgi icin: Saglik Hizmetleri
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kaldirilmistir.

Denetim faaliyetlerinin yukarida belirtilen esaslara uygun olarak hassasiyetle yiiriitiilmesi,
herhangi bir aksaklifa meydan verilmeden yonetilmesi ve izlenmesi, gelecegimizin teminat
gocuklarmuizin saglikli egitim ortamlarinda yetistirilmesi, Sgrencilerin ve ¢alisanlarin saghgim
korumak amaciyla siireglerin Ilgi'de kayith mevzuata uygun olarak herhangi bir aksamaya meydan
verilmeden yiiriitiilmesi gerekli goriilmektedir.

Bilgilerini ve geregini rica ederim,

Ziya SELCUK
Bakan

Dagitim;
Geregi: Bilgi:
AveBPlamt Saglik Bakanh
Tarim ve Orman Bakanhg

Adres: MEB Besevier Kampiisti J Blok Zemin Kat TANKARA

Bilgi igin: Saghk Hizmetleri
Elekironik Ag: hnp:Ifnmrkczisgb.mcb.guv.tr

Tel: 0(312) 413 36 69
e-posta: mbilgi_isgb@meb.gov.tr

Faks: 0(312)413 13 84




T.C.
MILLI EGITIM BAKANLIGI
Mesleki ve Teknik Egitim Genel Mildilrligii

Sayr :90757378-10.06-E.2852893 10.03.2016
Konu : Okul Kantinlerinde Satilacak

Gidalar ve Egitim Kurumlanindaki

Gida Isletmelerinin Hijyen Yéniinden

Denctlenmesi

GENELGE
<>

ligi: a) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgt, Gida ve Yem Kanunu.

b) Milli Egitim Bakanhg (Miilga Saglik Isleri Dairesi Bagkanhgi)'mn 17.04.2007
tarihli ve B.08.0.SDB.0.31.06.01/1008 - 2007/33 sayili Genelgesi.

¢) 28.09.2010 tarihli ve 201 0/22 sayil Bagbakanlik Genelgesi.

d) Milli Egitim Bakanhg (Miilga Saglik Isleri Dairesi Bagkanligi)'nin 21,07.2011
tarihli ve B.08.0.SDB.0.11.00.00.313.01.03/11782 - 201 1/41 sayili Genelgesi.

¢) 05.02.2013 tarihli ve 28550 sayili Resmi Gazete'de yayinlanan Okul Kantinlerine
Dair Ozel Hijyen Kurallars Yénetmeligi,

f) Gnda, Tarmm ve Hayvancihk Bakanlig: Gida ve Kontrol Genel Mildiirliigtiniin
28.05.2013 tarihli ve 13287732-000/19721 sayih yazisi.

g) Saglik Bakanlig (Ttirkiye Halk Saghg Kurumu Baskanligi)nm 10.06.2015 tarihli
ve 92148377/321/598-11100099 sayil yazisi.

h) Milli Egitim Bakanhg (Hukuk Mitisavirligi)ynin 25.08.201 5 tarihli ve 141168703-10.

06-E.8374889 sayili yazi ve ekinde yer alan Saglik Bakanlig: (Turkiye Halk Saglig:
- Kurumu Bagkanligi)'min giirllg yazisi,

Bakanhgimiza bagh resmi ve ozel egitim kurumlarinda 8grenim gdren 8grenci ve
kursiyerlerin beslenme ihtiyaglar; okul/kurumlarn biinyesinde faaliyet gtisteren yemekhane,
kantin, kafeterya, bitfe, cay ocag gibi gida isletmelerinden kargilanmaktadr.

TIk8gretim ve ortadgretim yas grubundaki gocuklarda enerji yogunlugu yiiksek
atugtirmaliklanin ve igeceklerin, hizli-hazir besinlerin tiketim siklif1 ve miktarindaki artigin
sagliksiz besin segimi ve dengesiz beslenmeye bagh hastalik ve risklerini artirdif1 rapor
edilmektedir. Yetersiz ve dengesiz beslenmeye baglh olarak ortaya cikan sismanlik, zayiflik,
kemik/dis saghg: bozukluklar, ¢esitli vitamin ve mineral yetersizlikleri gibi rahatsizliklarin
yetigkinlik d8neminde goritlen bazi kronik hastaliklara (kardiyovaskiiler hastahklar, diyabet,
baz1 kanser tiirleri vb.) zemin olusturdugu bilinmektedir.

Bu kapsamda yasam kalitesini diigliren ve titm dlinyada hizla artan hastaliklardan bir
tanesi olan obezitenin Snlenmesine yonelik bilimsel ve politik kararhiligin olusturulmasi ve
sekidrler arasi ishirligi ve es gidiimiin giiglendirilmesi amacryla Saghk Bakanhginca ilgili
thm kuruluglarin katilim ile hazirlanan "Ttrkiye Saghkli Beslenme ve Hareketli Hayat
Programt™nin etkin bir sekilde uygulanmast igin tim kamu kurum ve kuruluglari,
Universiteler, 6zel sektér ve sivil toplum kuruluslarinca gereken destek ve yardimin

Atatlrk Blv No:98 06648 Kizilay/ ANKARA Aynntil bilgi igin: Ogirenci Islerive Sosyal Etkinlikler Daire Bagkanlif
Elekronik Ag: www.meb.gov.tr Tel: (0312) 413 13 02/12 45
e-posta: mle_vgrenciisleritimeb.gov.ir Faks: (0312) 42519 67
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saglanmasi gerektigi ilgi (c) Genelge ile duyurulmustur,

Ogrenci, kursiyer ile kantin, kafeterya, biife, cay ocag gibi gida isletmelerinde
gahisanlarn; glivenli ve saghkh beslenme bilinci kazanmalarina katkt saglamak, muhtemel
gida zehirlenmeleri, bulagici hastaliklar, yetersiz ve dengesiz beslenmeye bagli gelisen
hastaliklar ile sigmanhg: ve zayiflhifn dnlemek amaciyla gida giivenligi konusunda bazi
dnlemlerin alinmas1 zorunluluk haline gelmistir.

Bu nedenle, Bakanhigimiza bagh resmi ve &zel egitim kurumlarmmn  binyesindeki
yemekhane, kantin, kafeterya, biife, cay ocagi gibi gida igletmelerinin, gida gitvenligi ile
teknik hijyen sartlart bakimindan ilgi (@) Kanun ile ilgi (e) Yénetmelik hikiimleri
gercevesinde denetlenmesi gerekmektedir.

Bakanhgmiza bagh resmi ve Szel egitim kurumlannm bilnyesinde yer alan kantin,
yemekhane, kafeterya, biife, cay ocafs gibi yerlerde satisi yapilabilecek gida maddeleri ile
gida glivenligi ve hijyen sartlarinin saglanmasina y&nelik olarak;

l. "Kantin, Yemekhane, Kafeterya, Biife, Cay Ocagr vb. Yerlerin Tagimas: Gereken, Gida
Gavenligi ve Hijyen Sartlan" (EK-1) dikkate almacakirr.

2. Satig yapilacak veya yapilamayacak driinler igin; ilgi (g) ve (h) yazilar kapsamindaki
Okul Sagligi Bilim Kurulu Karar Tutanagma (EK-2) uyulacaktr.

3. Sahga ve tilketime sunulan gidalarm glvenilirligi ve kontrolit yéntinden 8z konusu
gida igletmeleri; ilgi (f) yazi ekinde yer alan "Milli Egitim Bakanhgina Bagl (Resmi-Ozel)
OkulfKurumignn_ Blinyesinde Faaliyet Gésteren Yemekhane, Kantin, Kafeterya, Biife, Cay
Ocag1 Gibi Gida Isletmelerine Ait Kontrol ve Denetim Formuna" (EK-3) gore denetlenecektir,

Bu Genelgenin 2016-2017 egitim-tgretim yilindan itibaren yirlirliige girmesi ile
birlikte, ilgi (b) ve (d) Genelgeler yuriirlitkten kaldinlmistir.
Bilgilerinizi ve geregini dnemle rica ederim.

Nabi AVCI
Bakan

Ek:

I- Kantin, Yemekhane, Kafeterya, Biife, Cay Ocagi, vb. Yerlerin Tagimasi Gereken, Gida
Gtvenligi ve Hijyen Sartlar: (3 sayfa)

2- Okul Saglig1 Bilim Kurulu Karar Tutanag (2 sayfa)

3- Milli Egitim Bakanliina Bagli (Resmi-Ozel) Okul/Kurumlarin Biinyesinde Faaliyet
Gésteren Yemekhane, Kantin, Kafeterya, Biife, Cay Ocag1 Gibi Gida Isletmelerine Ait
Kontrol ve Denetim Formu (4 sayfa)

DAGITIM:
Geregi ; Bilgi :
B Plam A Plani

Saghk Bakanligma

Gida, Tanm ve Hayvancilik Bakanligina
Atatirk Blv No:98 06648 Kizilay/ ANKARA Ayriatih bilgt igin: Ofirenci Isler ve Sosyal Etkmnlikier Daire Bagkanligi
Elektronik Ag; www.meb.gov.ir Tel: (0312) 413 130212 45
e-posta: mie_ogrenctislenfimeb.gov.ir Faks: (0312) 425 19 67
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EK.2

OKUL SAGLIGI BiLiM KURULU KARAR TUTANAGI

Egitim kurumlarimin yatily veya pansiyonlu yemekhaneleri dahil olmak iizere

kantinleri, ¢ay ocaklar, biifeleri vb. yerlerde satisi yapilacak gida ve iceceklerin
kriterleri asagida belirtilmigtir:

1.

@ ® ® © 9 @ ® @ o e

Egitim Kurumlarinda Satigi Uygun Olmayan Gida ve Icecekler;

Enerji igecekleri, gazhi igecekler, aromals igecekler (soguk gay, ice tea), kolali
icecekler, aromal dogal mineralli icecek, aromal surup, aromali igecek tozu,
aromal: su, meyveli icecek, meyveli igecek tozu, meyveli dogal mineralli igecek,
yapay soda, meyveli surup, sporcu igecekleri, sporcu sulan, meyve nektarl, meyve
suyu konsantresi

Kizartmalar

Cipsler (patates, misir, sekillendirilmis vb.), gevrek gerezler

Tim ¢ikolata tiirleri (ayn satilan veya triinlere eklenmis, damla ¢ikolata, siiriilebilir
¢ikolata ve gikolata kaplanmis olanlar dhil), gofretler (sade, dolgulu, kaplamal;
vb.)

Tiim seker ve sekerleme tiirleri (j6le sekerleme, sert sekerlemeler, yumugak seker,
dolgulu-dolgusuz, kaplamali, draje, tiim lolipoplar vb.)

Guarana, guarana &zi, ekienmis kafein igeren {iriinler

Kremali, cikolata dolgulu, joleli, kekler ve pastalar (yas pastalar, ekler, kruvasan,
donut, parfe, mozaik pasta, muffin, cupcake vb.)

Hamurlu, serbetli tathilar (kuru baklava dahil)

Tatlandiric: igeren yiyecek ve igecekler

Krema, hindistan cevizi siitii ve kremas:

Cay ve kahve tarzi icecekler (liseler harig)

Egitim Kurumlarinda Satist Uygun Olan Gida ve Igecekler;

Meyveler, ¢ig tiiketilebilen sebzeler (mevsimine uygun olarak), salatalar
(zeytinyag: ve limon eklenebilir)

Kuru meyveler (30 g, ambalajli, kaplamasiz ve seker katkisiz — incir, kayis, {iziim
vb.)

Kuruyemisler (30 g, ambalajl, soslanmamus, tuzsuz, kabuksuz — ceviz, findik vb.)
feme suyu (seker veya tatlandiricy eklenmemis)

Igme siitii (UHT/Pastérize siit)

Taze sikilmug meyve ve sebze suyu (seker ilavesiz olmali, 250 mL den biiyiik
olmamalidir) .

Yogurt (100-150 g, paketli)

Ayran (200 mL'lik paketli)

Peynir (pastdrize)

Giinlitk haglanmis yumurta

Cesnili ekmekler (cesnisi; sert kabuklu meyveler, kurutulmug meyveler, yagl
tohumlar, baharat olan ekmekler)

Tam bugday ekmegi, tam bugday unlu ekmek, karigik tahull; ekmek vb. iiriinlerden
yapilan asagidakileri iceren yag eklenmemis sandvigler;

-Yumurta veya peynir

-Turgu harig taze domates, havug, marul, biber vb, sebzeler

Dogal mineralli sy

Sekersiz sakizlar
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3. Asapidaki Kriterleri Sagladiklarinda Satisy Uygun Gériilen Ambalajh Gidalar
(kek, biskiivi, kraker, cesnili/aromah  yogurtlar vb.) wve Icecekler
(cesnili/aromal siitler, meyve suyu vb.);

e Uriiniin toplam enerji igerigi < 200 kkal’i asmamalidir.

¢ Uriiniin yagdan gelen enerjisi toplam enerjisinin % 35°ini agmamalidir,

e Uriiniin doymus yagdan gelen enerjisi, toplam enerjinin % 10’uny agmamalidir,

¢ Dogal ve eklenmis sekerden gelen enerji, toplam enerjisinin % 35’ini agmamalidir,

o Uriiniin sodyum igerigi < 200 mg’1 asmamalidir.

* Dondurma, siitlii buz, bitkisel yaglt siithi buz, siitlii tatlilar da iiriiniin enerjisi < 150
kkal ve doymus yag < 3 g "1 agmamaldr.

® Yenilebilir buzlu tirtinler % 99°dan fazla meyve suyu icermeli, seker eklenmemis
ve miktart 125 mL’den az olmalidir,

® Ezilmig/ kinlmis buzlu icecekler %99'dan fazla meyve suyu icermeli, seker
eklenmemis ve miktar: 200mL den az olmalidir.

 Uretiminde seker kullanilan, gesnili ve/veya aroma verici igeren i¢me siitlerinde;
eklenmis seker : < 58/100mL ve toplam seker (dogal siit sekeri ve eklenmis geker):
<9,5g/100mL olmalidir,

o Uretiminde seker kullanilan ¢esnili ve/veya aroma verici igeren yogurtlarda; toplam
seker miktan < 12,5g / 100g olmalidur.

° Meyve ve sebze sulan; % 100 meyve ve sebze suyu olmali,  jlave seker
icermemeli, 250 mL den biiyiik olmamalidir,

* Liselerde ¢ay ve kahve tarz: igecekler en fazla 375mL olmalidir,

4. Asagidaki Kriterleri Sagladiklarinda Satg Uygun Gériilen Atigtirmahk
(aperatif) Hazirlanan Gida Maddeleri

* Pogaca (1 biiyiik boy=75 g), tost (15 g kasar peynirli veya 30 g beyaz peynirli),
simit (1 kiigiik boy=90 g) icin enerji igerigi < 250 kkal, doymus yag igerigi <5 g ve
sodyum igerigi < 400 mg olmalidir.

* Sade kek (ev yapimi/pastane; 1 biiyiik dilim=60 g) enerji igerigi < 240 kkal ve
doymus ag icerigi < 3 g olmalidir.

5. Asagidaki Kriterleri Sagladiklarinda Satiyn Uygun Gérillen Sicak ve islenmis
Gida Maddeleri (100 g icin)

* Tuzlu hamur igleri, sandvigler, makamalar, pizzalar, pideler, finnlanmis patates
trlinleri, pilav ve spagettiler igin enerji igerigi < 250 kkal, doymus yag icerii<5Sg
ve sodyum igerigi < 400 mg olmalidur.

e Et {iriinleri (burgerler, kéfieler, nuggetlar vb.), sosisler igin enerji icerigi < 250 kkal,
doymus yag ierigi < 5 8 ve sodyum igerigi < 450 mg olmalhdir.

o Islenmis etler (salamlar, pastirmalar, sucuklar vb.) i¢in enerji igerigi < 250 kkal,
doymus yag icerigi < 3 g ve sodyum igerigi < 750 mg olmalidir.

Hazir ambalajli gidalar ile sandvigler ve satis1 yapilan diger biitiin gidalar, “Tiirk
Gida Kodeksi Gida fle Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi” ve “Okul
Kantinlerine Dair (zel Hijyen Kurallan Yonetmeligi” ne uygun sekilde hazirlanmig ve
ambalajlannis olmalidir.
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EK.1

KANTIN, YEMEKHANE, KAFETERYA, BUFE, CAY OCAGI, VB.
YERLERIN TASIMASI GEREKEN, GIDA GUVENLIG] VE HIJYEN
SARTLARI

A. GENEL KURALLAR

1'
2.

3.

8o

10.

11.

Satist yapilan gidalarin titketimi igin kantin Oniinde uygun, hijyenik ve giivenilir bir
titketim alam olmalidr,

Havalandirma ve baca diizeni her tiirlii kokuyu onleyecek sekilde yapilmali,
ortamin aydinlanmasi ve 1sinmas: yeterli ve saglikli olmalidir.,

Kantinlerde; tizeri mermer, paslanmaz celik veya benzeri malzeme ile kapli tezgah,
igilebilir nitelikte soguk ve sicak su tesisat bulunmali, bulasik yikama lavabosu ve
ayrica el yikama lavabosu olmali, dezenfektanls sivi el sabunu ile kagit havlu
bulunmalidir,

Tezgdh ve lavabonun bulundugu yerdeki duvar (dolap kisimlani haric) en az 2
metre yiikseklife kadar agik renkli fayans, mermer veya benzeri kolay
temizlenebilir malzeme ile zemin ise; mermer, seramik, karo vb. su gegirmez
malzeme ile kapli olmalidir. Zemin, taban ve tavan bakiml (kirksiz, catlaksiz vb.)
ve gbzle gorilliir sekilde temiz olmahdir. Zeminde kirli sularn, yiyecek
kinntilaninim kolay tahliyesini saglayan bir gider bulunmalidir.

Okul ve pansiyonlara; yemek saglayan gida isletmeleri, yemek fabrikalar: ve okul,
pansiyon yemekhaneleri iirettikleri yemek partisinin her gesidinden ahnan en az
250 gr'hk bir Omegi (72) saat uygun kosullarda (sogukta yada dondurarak)
saklamakla yiikiimltdir.,

Kantin, yemekhane, kafeterya, biife, cay ocagl, vb. yerlerde “‘Insani Tiiketim
Amach Sular Hakkinda Yonetmelikte'® belirtilen kalite standartlaring saglayan
suyun kullanilmasi bu suyun bulunmadigs durumlarda suyun 0,3-0,5 ppm
diizeyinde klorlanmasina miiteakip tiiketime verilmesij saglanmalidir.

Yapilan isin niteligine gore soguk ve sicak su baglantis; bulundurulmalidir.

a) Su; toplama ve manevra boliimii olmak tizere 2 boliimden olusmaly, su ile temas
eden yiizeyler suyun kimyasal, fiziksel ve mikrobiyolojik niteligini degistirmeyecek
bir malzemeyle kapli olmalidir,

b) Suyun toplandig bélime girisler manevra odasindan saglanmali ve tizerinde
gevresel kirleticilere karg maruziyeti engelleyecek sekilde havalandirma bacas;
bulunmalidir,

¢) Manevra odasinda yapilacak denetimlerde suyun kontrolii amaciyla numune
alinmasini saglayacak numune musluklar olmalidir,

d) Su depolar su kesintilerinin oldugu dénemlerde 3 ayda bir diger zamanlarda 6
ayda bir temizlenmeli ve bu amagla kullanilacak dezenfektanlar Saghk
Bakanligi’ndan izinli olmalidir,

Cop ve her tiirlii atiklann konulacag: yeterli sayida ve biyiiklikte, agzi kapal,
paslanmaz metal veya plastik malzemeden yapimus, silindirik, kolay yikanabilir,
ayak pedalli ¢6p kutusy bulundurulmali ve ¢0p kutularima ayrica ¢0p torbasi
gegirilmelidir,

Saglik Bakanliginin ilgili mevzuat geregince hasere ve kemirgenlere karg: gerekli
onlemler alinmalidir.

Yiizey, arag ve gereglerin temizligi amaciyla deterjan yaninda dezenfektanlar
kullanilmali, kullanilan deterjan ve dezenfektanlar igin ilgili mevzuatinda belirtilen
yetkili kurumundan izin alinmug olmalidur,
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12. Temizlikte miimkiinse tek kullanimlik temizlik bezleri tercih edilmeli, mimkiin
olmadifi durumlarda kullanilan bezler temiz olmali rutin araliklarla bezlerin
dezenfeksiyonu yapilmalidir,

13. Kantinlerde ¢ig et ve iiriinleri higbir sekilde bulundurulmamali ve bu iiriinler
kantinlerde pisirilerek satisa sunulmamalidir, Hazir veya yan hazir halde iglenmis
et ve Uriinleri ise soguk zincir kirlmadan uygun sartlarda muhafaza edilmelidir. Bu
liriinlerin Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan onay/kayit numarasi veya ithal
izni olmali, 1sitilarak servise sunulacak bu Urlinlerin servisi sirasinda miimkiinse
garnitiir olarak salata verilmelidir.

14. Cig olarak servis edilecek olan gidalar (salata, meyve vb.) bol su ile iyice yikanarak
hazirlanmak, hazirlandiktan sonra fizeri Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan
liretim veya ithalat izni olan streg-film gibi ambalaj malzemeleri ile kapatilarak
servise kadar buzdolabinda muhafaza edilmelidir.

1. Yetersiz ve dengesiz beslenmeye neden olabilecek gida maddelerinin tiiketimini
dzendirici her tiirlii reklim, promosyon ve tamtim amagh afis, poster, brosiir vb.
kullanilmamalidir. Rekldm, promosyon ve tamtim amagh afig, poster, brosiir vb.
materyalin 8grencilerin saglikli beslenmelerini olumiy yonde etkileyecek nitelikte
olmasina zen gdsterilmeli ve bu konuda okul/kurum yénetiminden izin alinmig
olunmalidir.

16. El ile temas etme zorunlulugu olan gida maddelerinin sati ve servisi uygun
malzeme ve alet/donanim ile yapilmali, hazirlama ve ambalajsiz iiriinlerin servisi
sirasinda mutlaka tek kullammbk eldiven kullanilmalidir. Temizlik sirasinda
kullanilan eldivenler, hazirlama ve servisi sirasinda kesinlikle kullanilmamalidir,
Satig ve servis sirasinda ambalaj amagli gazete kagidi kullanilmamali, uygun gida
ambalaj1 kullanilmalidir.

17. Servise sunulan gidalarin tiketimi igin tercihen tek kullanimlik arag-gerecler
(bardak, tabak, gatal, kasik vb.) kullaniimalidsr,

18. Kantinin gériiniir bir yerinde uygulanan fiyat tarifesi rahathkla okunabilecek bir
sekilde bulundurulmalidir,

19. “Milli Egitim Bakanligi Tasima Yoluyla Egitime Erigim Yonetmeligi” kapsaminda
taginan ozel eitim Sgrencikursiyerleri ve ilkégretim ve ortadgretim 6grencilerine
verilen 6gle yemegi hizmeti sirasinda yemek dagitim vb. islerde dgrenciler gorev
aldinlmamalidir,

20. Ogrenciler seyyar saticilardan yiyecek satin almamalari konusunda uyarilmah ve
okul énlerinde yiyecek satilmasin nleyici tedbirler alinmahdar.

21. llkyardim malzemeleri eksiksiz bulundurulmahdir.

22. Gida Tanm ve Hayvancilik Bakanligin tarafindan kantinlere yonelik olarak
¢ikanlmis olan okul kantinlerine dair hijyen kilavuzunun yol gosterici niteligi
vurgulanmalidir. Bu kilavuzun okul’kurumlanin  yénetimlerince personele yol
gosterici niteliginden dolayt okul kantin denetim ekibinin, kantin isletmecisi/
¢alisanlarinin ve okul aile birliklerinin ulasacag bir yerde olmas: saglanmalidir,

B. KIRACI VE CALISANLAR ILE ILGILI KURALLAR

L. Okul/kurumlarin biinyesinde faaliyet gdsteren yemekhane, kantin, kafeterya, biife,
¢ay ocag1 vb. yerlerde galiganlar yaka karti takmalidir,

2. Kiract ve galisanlar; Ogrenciye ve diger personele karst kibar ve saygih
davranmalidir,

3. Gida isletmecileri tarafindan Alo-174 ile ilgili bilgilendirme afigleri asilmalidir.
4. Personele ait soyunma dolab: 05.02.2013 tarih ve 28550 Sayih Resmi Gazete ile

yayimlanan “Okul Kantinlerine Dair Ozel Hijyen Kurallan Yénetmeligi” hikiimlerine
uygun olmalidir,
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S. “Okul Kantinlerine Dair Ozel Hijyen Kurallan Yoénetmeligi” geregi isletmede
¢ahisan personelin gida giivenilirliginin saglanmasi, insan saghgmn korunmas: ve
gidaya bulasmalarin engellenmesi amaciyla gida igletmesi sorumlulugunda, gida
isletmesinde (yemekhane, kantin, kafeterya, biife, ¢ay ocagi vb.) ¢alisan personele
diizenli olarak egitim verilmesi saglanmalidir.

6. “Okul Kantinlerine Dair Ozel Hijyen Kurallan Yonetmeligi” geregi egitim alan
personele katilm belgesi verilir. Belgesi olmayan personel okul/kurumlarin
biinyesinde faaliyet gosteren yemekhane, kantin, kafeterya, biife, ¢ay ocag1 vb.
yerlerde ¢aligtinlmamalidr,

7. Kirac1 ve galisanlarmn, iy bu Genelge kapsaminda hareket etmemesi durumunda;
“Milli Egitim Bakanligi Okul Aile Birlii Yonetmeliginin” sézlegmenin feshi iptali ve
kiralanan yerlerin tahliyesi baglikli Madde 22- hiikmiine gbre hareket edilmelidir,

8. Calisanlar agisindan bu is yerlerinde calismaya engel bulasici hastaliklar ve cilt
hastaliklani bakimindan Saghk Bakanligi, Igisleri Bakanlign ve Gida, Tanm ve
Hayvancilik Bakanliginca ¢ikarilmig olan “Hijyen Egitimi Yonetmeliginin” ilgili
htikiimlerine gore hareket edilmelidir.

C.DIGER HUSUSLAR

1. Okul/kurumlarin bilnyesinde faaliyet gosteren yemekhane, kantin, kafeterya, biife,
¢ay ocagl vb. yerlerin resmi kontrolii, tarim ililge mudiirlikleri tarafindan
yetkilendirilen gida kontrolérlerince yaptlir. Kantinlerin genel denetimi ise; okul
midiiriiniin kendisi veya gorevlendirecegi bir miidiir yardimeis: baskanliginda
kurulacak bir komisyon tarafindan ayda en az bir kez Milli Egitim Bakanligina bagh
resmi/bzel egitim kurumlari biinyesinde faaliyet gosteren yemekhane, kantin,
kafeterya, biife, cay ocagn gibi gida isletmelerinin dzel hijyen denetim formuna uygun
olarak denetlenir. Bu komisyon ogrenim y1h baginda dgretmenler kurulu toplantisinda
segili. Komisyon; miidiir, miidiir bagyardimcisi veya midir yardimeisinm
bagkanlifinda tercihen “Okul Kantinlerine Dair Ozel Hijyen Kurallan Yénetmeligi”
kapsaminda egitim alan gretmenterden en az bir kisi, okul aile birliginden bir yetkili,
Ogrencilerin  oylanyla segilen okul meclisi baskani veya yardimcisindan
olusturulmalidir. Acil durumlarda geregi icin mutlaka tanm il/ilge midirliiklerine
haber verilmedir.

2. Yukarida belirlenen gida giivenligi ve hijyenik sartlarla ilgili eksiklikler var ise,
okul/kurum yéneticileri; iliilce tarim miidiirliikleriyle igbirligi yaparak, okul ve
kurumlarinin biinyesinde faaliyet gosteren yemekhane, kantin, kafeterya, biife, gay
ocag vb. yerlerdeki bu eksikliklerin en kisa siirede giderilmesini ve siirekli takibinin
yapilmasim saglamalidirlar. Denetim formlan okulda dosyalanmali geregi halinde
il/ilge tarim miidiirliiklerine g&nderilmelidir.

3. Yapilan uyanilara ragmen ilgili mevzuatlara uygun caligmadify gerek okul
blinyesinde kurulan komisyonun gerekse resmi kontrole yetkili makamlarca tespiti
halinde yiikiimliilitklerini yerine getirmeyen yemekhane, kantin, kafeterya, biife, cay
ocad vb. igletmecilerin, insan saghgm tehlikeye attiklar gerekgesiyle sézlesmelerinin
feshi yoluna gidilecek ve ilgili kanun hiikiimleri geregince haklarinda yasal islem
uygulanacaktir.

4. Aynca Valiliginiz sorumlulugunda ilgili kurum ve kuruluslarla iletigime gegilerek;
I Hifzissthha Kurulunda, efitim kurumlarindaki Ogrenci/kursiyerlerin saglhiginin
korunmasi amaciyla yemekhane, kantin, kafeterya, biife, cay ocagt vb, yerlerle ilgili

gereken kararlarin alinmast saglanacaktir,
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EK.3

KONTROL VE DENETIM FORMU

MILLI EGITIM BAKANLIGINA BAGLI (RESMI-OZEL) OKUL/KURUMLARIN BUNYESINDE FAALIYET
GOSTEREN YEMEKHANE, KANTIN, KAFETERYA, BUFE, CAY OCAGI GiBI GIDA ISLETMELERINE AlT

ISYERI HAKKINDA BILGILER KONTROL VE DENETIMIN AMACI
Yemekhane{( ) Kaniin () Kafeterya( )
Biife {) Cayoeag() I:l RUTIN KONTROL VE DENETIM
iSYERiNI'N UNVANI:
fgggs SAH'IBININ ADI SOYADI: D SIKAYET
TELEFON NO :
KAYIT NO
. P Uygun
A- GIDA GUVENILIRLIGE Uygun Degil

1.Mevzuat geregince gida isletmesi kayit belgesi almal,

2.Gida mevzuatina uygun olmayan hammadde, gida bilesenleri veya gida ile temas eden madde ve
malzemeler firetimde kullemlmamali ve satiga sunulmamaly,

3.Gida ve gida ile temasta bulunan madde ve malzemelerin depolanmasi, hazirlanmasy, sergilenmesi ve
tagmmasi sirasinda teknigine uygun olarak korunmah,

4.Kirlenmis, kokugmus, eksimis, nitelikleri ve goriniimi bozulmug, bombaj yapms, kurtly, kiifli olmas;
gibi dzellikleri ile kolaylikla ayirt edilebilen, fiziksel, kimyasal ya da mikrobiyolojik bozulmaya ugramus,
ambalajt yirtilmys, kirilos, paslanmis ve son tiiketim tarihi geemis gida maddeleri satisa sunulmamaly

5.Depolanan, sergilenen ve tiketime sunulan her tirlii gida maddesinin Uzerinde, niteligini ve varsa ozel
saklama kosullarin: belirten gida mevzuatina vygun etiket bulunmali,

6.Gida maddeleri, toksik maddeler, temizlik malzemeler; ve iade trlinler uygun etiketleme yapilarak ayr
erierde muhafaza edilmeli,

7.Gida auf ve difer atiklarm birikmelerini engelleyecek sekilde, gidanin bulundugu mekanlardan
uzaklastinimali, dogrudan veya dolayli bulagma kaynag: olusturmayacak sekilde atilmaly,

8.Ambalajlama ve paketleme islemleri gidalarin bulagmasing dnleyecek sekilde yapilmali, ambalajlama ve
aketleine malzemelerinin glivenilir olmast ve temiz tutulmas; saglanmals,

9.S0guk zincir bozulmadan tasinmas: gereken hammaddelerin kabulii sirasinda mutlaka sicaklik kontrolii
pilmali ve sofuk zincir kesintiye ugratiimaksizin hammaddelerin depolanmasg; saglanmal.

B-PERSONEL HIJYENI

LIsletmelerde ¢alisan kigiler temizlik ve hijyen kurallarima uymali,

2.Gida hazirlik ve diretim alaninda ¢alisan personel, Gzel kiyafet giymeli,

3.Gida hazirhk ve firetim alam icinde sac, sakal ve biyigin kapatilmas amaciyla kep/bone/sapka/maske
kullaniimaly, hazirlik ve tiretim alan: icinde taki takmamaly,

4. Hazithk ve dretim alaninda ¢alisan personelin tirnaklarr kisa ve temiz olmaly, oje, cila ve makyaj
malzemesi kullantlmamals,

3.Hazirhk ve firetim ajam iginde galisan personel, uzun kollu is elbisesi giymeli ya da tek kullammbhk
kolluk takmaf,

6.Ellerinde agik yara, giban, deri hastaligi olan kisiler gidaya temas ettirilmemeli, koruyucu bant ve
eldiven ile ¢caligmah, calisanlarin el kesiklerinde mavi renkli vara band; kullanmal,

eldiven kullansimal,

8.Depolama, iiretim ve hazirhik alanlanna yetkili personel diginda girebilecek tim kisilerin hijyen
kurallarina vymas: saglanmaly,

9.Gida iiretim ve hazirhik alanlanna giriste el dezenfektanlan bulunduralmali,

10. 05 Temmuz 2013 tarihli ve 28698 sayili Resmi Gazete'de yayimlanan Hijyen Egitimi Yonetmeligi
kapsaminda; yemekhane, kantin, kafeterya, bife, ¢ay ocagi gibi gida isletmelerinde gbrev yapan
kisilerden, dogrudan hizmetin iginde olan ¢ahganlar ile bizzat ¢alismalan durumunda is yeri sahiplerinin
ve igletenlerinin Millj Egitim Bakanhg Hayat Boyu Ogrenme Genel Miidiirligiine bagh halk egitimi
merkezlerinden, mesleki egitim merkezlerinden, turizm efiitim merkezlerinden ve olgunlasma
Enstitﬁlerinden hijyen egitimi belgesi almis olmalidir.
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C- ALET EKIPMAN HIJYENI

1.Kullamilan tiim ekipmanin, bakim planlan dogrultusunda bakim; yapilmali,

2.Kirli, kirik, pasli, catlak, lekeli, kotli kokulu, yiruk, sirn dékilmiis ve uygun olmayan madde ve
malzemelerle gida sallg ve servisi yapimamall ve gida maddesinin taginmasinda, muhafazasinda
kullanilan kaplar, bagka amaclar igin kullamlmamaly,

3.Kullanilan her tirli malzeme ve ekipman, temizlik ve dezenfeksiyon planlarinda belirtildigi sekilde
temizlenmeli ve dezenfekte edilmeli,

4.Kullantlan her tiirlii ekipmanin Kkalibrasyonu dizenk; olarak yaptinlmali ve belgeler istenildiginde
gosterilebilecek sekilde hazr bulundurulmali,

5.Isyerlerinde kullanitan bigaklik, bigaklarin saplar: tahta malzemeden olmali, bigakiar kullamimadiklar
zaman, bicakliklarda bekletitmeli, bigakliga kesinlikle kirli bigak konulmamal; ve bigaklar kesinlikle duvar
ile tezgah arasina sikistiriimamals,

6.Gidalarin dogranmasinda ve hazrlanimasinda kullanilan dograma tezgahlari 1ahta malzeme disinda kolay
temizlenebilir ve dezenfekte edilebilir bir malzemeden olmaly,

7.Tost makinesi, 1zgara gibi ekipmanin temizligi ve dezenfeksiyonu giinliik olarak yapilmaly,

8.Bulagma riskini en aza indirecek uygun malzemeden tiretilmis, calisir durumda, bakimli ve iyi sartlarda
olmals,

9. Kendisinin ve gevresindeki alamn, yeterli temizlifine imkan verecek sekilde yerlestirilmeli,

10.Gerektiginde uygun bir kontrol cihaz: yerlestirilmig olmaly,

11.Korozyonu énlemek icin kimyasal maddelerin kullamiimas: gerektifinde, bu maddeler iyi uygulama

ilkelerine gore kullanilmal;,

D- ISYERI HIJYENI

L. Tuvaletler, midalann hazirlandigi odalara dogrudan agik olmamal; ve hijyen kurallarini hatrlane uyar
levhalan bulundurulmals,

2.Yeterli bakim, temizlik ve/veya dezenfeksiyona izin veren, cevreden ve isletmeden kaynaklanan
bulasmay engelleyen veya en aza indiren ve biitiin islemler igin hijyenik calismaya uygun yeterli ¢alisma

3.Gida isletmesinde Gretim ve hazirlik alanlarninm giriglerinde hijyen paspast bulundurulmaly ve by

paspaslarin temizligi dilzenli araliklarla yapilmal,

4.Gidalanin uygun sicakliklarda muhafazas igin yeterli kapasitede, uygun sicaklik kontrollii hazirlama,
depolama ve sunum kogullar: saglanmaly ve sicaklik degerleri izienmeli ve sicakhk kayitlan tutulmal,

5.Isletme ve isletme cevresinde zararl; barinmasin engellemek amaciyla, atik birikimine izin verilmemeli
ve olusan atiklar en kisa siirede ortamdan uzaklastirilmali,

6.Isletme igerisinde, mal. kabul alani, hazirhik alam ve kimyasal malzeme depolant bulagmalan
engelleyecek sekilde birbirinden aym yerlerde olmal,

7.Camin mevcut oldugu yerlerde, cammn kirlarak gidaya bulagma riskini kontrol altina almak igin; depo,
retim, hazirhik alanlarinda bulunan, sinek tutucu lambalan da dahil tim 151k kaynaklarinda bulunan
camlar, kinlmaya kars1 koruma altina alinmal,

8.Deponun kap, pencere ve difer kisimlar her tirlg zararlimm girmesini onleyecek uygun donanima sahip
olmals,

S.Depolarda zemin piiriizstiz, duvarlar diizgiin, kolay temizlenebilir nitelikte, sivas: dékiilmemis, tirdnlere
olumsuz etkide bulunmayacak nitelikte olmal,

10.Depo ve satig yerlerinde ham madde, gida bilesenleri, gida ve gida ile temasta bulunan madde ve
malzemeler, bozulmalariny, zarar gbrmelerini ve kirlenmelerini Onleyecek ve yerle temas etmeyecek
sekilde palet vitksekliginde ve rutubet gegirmeyen uygun malzeme Uzerinde muhafaza edilmeli,

11.Gida servisi ve toplu tiiketim yapilan yerlerde bulasik yikama diizeni saglanmal,

E- TASIMA

an kaplarin gidanin faginmas) igin kullandigimi  géstermek amaciyla, acikga

goriilebilecek ve silinmeyecek sekilde “yalniz gidanin tagmmasinda kullanilmalidir” ifadesi belirtilerek
isaretlenmeli,

3.Capraz bulasmaya neden olabilecek gidalar bir arada aymt kap icinde taginmamaly,

4.81v1, graniile ve toz halindeki dékme gidalar, gidalara uygun kaplarda tasinmals,

5.Kullanilan kaplar i bitiminde iyice temizlenmeli ve dezenfekte edilmeli,
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F-DEPOLAMA VE MUHAFAZA

L.Gidalar gruplanina gére siniflandinilarak muhafaza edilmek Gizere uygun depolara yerlestirilmeli,

2.Gidalar, grup bazinda ilgili mevzuatta belirtilen sicakhk derecelerinde muhafaza edilmeli,

3.Gidalar temiz ve hijyen kurallarma uygun ortamlarda ve zararlilara kars: gerekli koruma tedbirleri
alinarak muhafaza edilmeli,

4.Dondurulmus olarak muhafaza ed; lecek gidalar zaman kaybettirilmeden uygun depolara alinmaly,

S.1sletmenin depolarindaki ilgili mevzuata uygun olmayan gidalar ayn bir alanda, diger gida maddelerine
bulagmasma izin vermeyecek sekilde, seffaf poset icinde ve tamimb etiketler ile etiketlenmis olarak
muhafaza edilmeli,

6.Hazirlik ve iiretim alanlan sadece guda hazirlama ve firetim amaciyla kullaniiir ve bu alanlarda gida
maddesi depolanmamali,

7.Depolarda gida tasinmasina uygun plastik malzemeden yapilmis ve kolayca temizienebilir, dezenfekte
edilebilir nitelikte ve zeminin temizligine engel olmayacak uygun bir yiikseklikte patetler kullanilmals,

8 Hazirhk ve iiretim alanlanindaki panolarda metal malzeme kullanilmamay,

9.Soguk hava depolarinda; su yogunlasmas: veya suyun gidaya bulasmas: engellenmeli ve bu amagla,
soZutucu klimalarin altinda g:da maddesi depolanmamaly,

10.Depodaki gidamin duvarlardan uzakligi ve zeminden yilksekligi en az 15 cm olmali,

11.Depolarda stok yénetimini ve temizlifini zorlastiracads ve zararl ¢ogalmasina neden olabilecegi icin

depo kapasitesi g0z Sniine alinarak agir yigima yapilmamals,

12.Depo sicakhigi giinlitk olarak siirekli kontrol edilmeli ve sicaklik degerleri kayit edilmeli,

13.Cig gidalar, ozellikle tiketime hazir hale gelirilmis gidalardan ayn bir yerde ve uygun kosullarda
muhafaza edilmeli, -

14.Gida ve gida ile temasta bulunan madde ve malzemeler temiz ve hijyen sartlanina uygun depoda
muhafaza edilmeli ve gerekli koruma tedbirleri alimals,

15.Depolarda ambalaji agik birakibmis gida maddesi bulundurulmamal;.

G.GIDA MADDELERININ HAZIRLANMAS] VE ISLENMESI

1.Gidalarin  hazirlamasinda calisan personelin mikrobiyolojik bulagmay: engelleyecek sekilde kisise!
hijyen kurallarina uymali,

2.Capraz bulagmay: &nleyici iy akiglart hazirlanmal; ve uygulanmalidir. Cig ve tiketime hazir hale
etirilmis gida maddelerinin ayr1 alaniarda ve ayn ekipmanlarla islenmesi saglanmal,

3.Dondurulmus et ve et iirtinleri 4°C de ¢6ziindiirilmeli ve ¢0zindiiriilen gida dogrudan pisirtlmeli,

4.Et ve et lirinlerindey yapilan gidalanin pigirilmes; esnasinda, gidanin merkez sicaklifi en 8z 72°C'de 15

na

saniye bu sicakl ga maruz kalmali,

5.Dondurma islemi uygulanacak gidalarin taze ve temiz olmasina dikkat edilmeli,

6. Dondurulacak gidalar uygun kosullarda ve iizerleri kapal kaplarda muhafaza edilmeli ve dondurulmaya
miisait ambalajlar kullanilmah,

7-Dondurulacak gidalar kendi firiin gruplanna gore simflandirilarak dondurucuya yerlestirilmeli,

8.Dondurulacak gidalarm etiketlerinde gidamin son tiketim tarihi bilgileri ile birlikte muhafaza sicaklig
belirtilmeli,

9.Céziinme iglemi, gidada patojenik mikroorganizma gelisimini, 1oksin olugumunu, kimyasal ve fizikse]
|_bulasmalan engelleyecek bigimde yapilmals,

10.Coziinme iglemj sirasinda, insan saghgi ve giivenilir gida i¢in risk olusturabilecek sivi akintisy uygun
bir sekilde ortamdan uzaklastiriimals,

1 I.Dondurulmus gidalar oda sicaklifinda degil, +4 °C buzdolab; sicakliginda ¢oziindtirilmel;,

G-SICAKLIK KONTROLU VE SOGUK ZiN Cir

1.Gidanin sogutma islemi hizla gerceklestirilmeli ve gidanin sicakligy 60°C’den 37°C'ye en gok iki saatte,
37°C’den 4°C'ye en cok dort saatte diisiiriilmeli,

2.Gida tikketilinceye kadar sicak olarak muhafaza edilecekse, nuhafaza sicakligi 63°C nin iizerinde olmaly,

3. Soguk tiiketilen veya sofukta muhafaza edilen gidalar 4°C'nin altindaki ortamlarda bekletilmeli.

H.GIDA SERVIist, SATISI VE TUKETIMI

1.Gudalara ¢egitli kaynaklardan gelecek bulagty: engellemek i¢in, gidalar ambalajli veya kapali olarak
sergilenmeli ve bulasma kaynaklarindan korunmals,

2.Gidalanin sofuk ortamda muhafaza edilmesi halinde &nceliki; olarak o gida i¢in tavsiye edilen sicaklik
kosullart saglanmal 1,
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E’I‘ﬁketime hazir gidalar herhangi bir bulagmay: énleyecek nitelikte muhafaza edilmeli, sergilenmeli ve
tiketime sunulmali,

4.Gadalar self-servis seklinde tiiketime sunuluyorsa tim bulasmalardan etkin bir sekilde korunma
saglanmast igin koruyucu perde, kapak veya camekin kullanifmals,

5.Sicak servis edilen gidalar 63°C'nin altinda en gok 2 saat ve soguk gidalar ise 8°C’nin {istiinde en ¢ok 4
saat bekletilmelidir. Gidalarin sicaklik kontroliiniin siirekli yapiimasima dikkat edilmeli,

6. Ambalajsiz gidalar dogru sicaklikia ve uygun kosullarda muhafaza edilmeli,

7. Ambalajsiz gidalar bir personel gézetim ve denetiminde satiy ve tiiketime sunulmahdir, Herhangi
bulasma veya tehlikenin tespit edilmesi durumunda by gidalann satigina ve tiiketimine izin verilmemeli,

8.Gidalarin sergilenmesi, satis1 ve tiiketimi sirasinda kullamlan masa, tezgah ve servis ekipmanlaninin
gidanin yapisina uygun ve giivenilir malzemeden yapilmig olmali ve bu malzemeler saglam durumda
korunmali, temizlenmesi ve gerekli hallerde dezenfeksiyonu saglanmal.

9.Gida servisinin yapildigi alanda galisan personelin hijyen kurallari konusunda egitimli olmal,

10.Ambalajs agilarak satiga sunulan ve sergilenen gidalarin etiketlerinde raf 6mrii mutlaka bulunmals,

H.Alerjik reaksiyona sebep olabilecek gidalar diger gidalardan ayn verde tutulmahdr. Hazirlama, sunum
ve satiginda ayr: ekipmanlar kullaniimal: ve ekipmanlarin temizligi uygun olarak vapiimalidir.

LIZLENEBILIRLiK

L.Gidamin geriye doniik izlenebilirlik bilgileri gdanin kabul kayitlan ile fatura/irsaliyelerinden takip
edilmeli.

L.GORULEN DIGER EKSIKLIKLER, DUSUNCELER

................................................................................................................

................................................................................................................................................

................................................................................................................................................

KOI'IIII‘-OI ve Denetim ]?ene:leyenin Adi/Soyad) Denetleyenin AdyvSoyad: Kantin Sorumlusunun Ady/Soyad;
Tarihi: Unvanyimzas; Unvani/imzas; Unvanvimzas:

L S

* Uygun degil kosmu igaretli olan formlar bir hafta icerisinde bagh bulunulan fifice Gida, Tarim ve Hayvancilik
Miidiirliiklerine gnderilmelidir,
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